Vinko.sk, vasen pre vino.
Moravski vindri zvySuji ponuku napojov
tv

Coraz viac juhomoravskych vindrov rozSiruje svoju ponuku ndpojov. V sicasnosti uZz mdzu zdujemcovia v pivniciach
ochutna? vina vyrobené franctizskou metédou bozolé, na povaldch leZi na slame hrozno pre produkciu slamového vina,
v sudoch uZ kvasi §?ava zo zamrznutych bobul na vina ladové. DalSou Specialitou si ndpoje uskladnené v barikovych
sudoch.

Vindrsky Specialista Jaroslav Osicka, ucitel vindrskej strednej Skoly vo Valticiach v kraji Bieclav, uviedol, Ze zdujem
je predovsetkym o bozolé. Vino vyrabané touto metdédou ma totiZ niZ8i obsah trieslovin a kyselin. "Je lahodne;jsi,

pitnejii," doplnil Osi¢ka. Dalgia, trochu finanéne néro¢nejsia, je produkcia barikovych vin. Ide o népoj, ktory sa
uchovdva dva roky v Specidlnych dubovych sudoch dovazanych predovsetkym z Francizska a Rakuska.

Drevo na sudy sa $pecidlne vypaluje a potom ohyba. Vino v nich uskladnené ziskava zvlastnu chu?. Ide o médny
svetovy trend. Vindri tvrdia, Ze nie kazdému chuti, lovek mu musi porozumie?, tak povediac sa k bariku prepi?. "S
odbytom mé nasa firma dobré skiisenosti, na po¢udovanie ho Ziadaji predovsetkym zdkaznici z Prahy, nie ako by sa
mohlo zda?, Moravania," doplnil vindr Zdenék Mastilek.

Barikova nadoba s obsahom 225 litrov stoji asi 20.000 korin, tomu aj zodpoved4 cena litra ndpoja, ktory si vindri na
juZnej Morave hodnotia asi na 200 kortn. "Je to kvalitné, l'ahké vino s niZ§im obsahom alkoholu. Napriek tomu je plné,
Steklivé, 'ahko vonia po ovoci a md znamenitd chu?," tvrdi Osicka. Barikové sudy st vhodné na zrenie bielych a

cervenych vin.

Zvlastnos?ou tejto produkcie su "mieSané napoje". Tato metdda spociva v tom, Ze §?ava z hrozna jednej odrody,
napriklad biele Chardonnay sa da do sudov od rozli¢nych vyrobcov - v kazdom z nich ziska ind prichu?. Potom vinar
napoje zmiesa a ziska tak vlastny Specificky produkt. VZdy vSak ide o najkvalitnejSie vino, ktoré sa nedosladza repnym
cukrom. Bobule totiz uz pri zbere dosahuju asi 24 stupiiov cukornatosti - najkvalitnejSie hrozna.

Pravda je, Ze predovSetkym vina slamové, l'adové a barikové piji labuZnici predovSetkym v Specidlnych vinotékach v
Prahe. Na juZnej Morave sa d4 v sti¢asnosti ktpi? napriklad liter barikového alebo slamového vina i za 160 korin,
zatial €o jeho cena po stoceni do flia§ dosahuje az trojndsobok.
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