VINO NIT},{A’ spol. s .o, Tel: 037/778 3123
g Dolnozoborska 14, 949 01 Nitra Iaboratorium@vinonitra,com
VINO NITRA Dit. vydania protokolu:
VYSTUPNY PROTOKOL i;;;gi;} RO L
AL A
PROCCEDINGS OF EXAMINATION RpEaHevs ¢ b vEpra
/
- . Cislo vyr. Da t B
Palffy Frizzante e v{r_sogky/Lo Zadlenenie podla Z.z. 313/09%
biele Cisle nadoby/ tank Obsahu cukru Cukornatost® hrozna
Sugar at harvest
Rotnik/Vintage Iné ddaje/Another date | Objem v hl/ Stock hi Cislo skiisky Analyzoval:
Perlivé vino biele 1001/2014 Krizanova
DOUX
CHEMICKY ROZBOR
Kontrolovany znak hodnota jednotka
Hustota pri 20°C /Density 20°C - kg/m3
Alkohol pri 20°C /Alcohol content at 20°C 11,76 % obj.
Redukujiice cukry/Residual sugars 59,6 g/l
Celkové kyseliny/Total acidity 5.3 g/l
Prchavé kyseliny/Volatile acidity 0,58 g/l §
— |
Extrakt celkovy / Total extract - g/l
Extrakt bez cukru/Non sugar extract - g/l
SOz volny/ Free sulphur dioxide 45 mg/1
SOz celkovy/Total sulphur dioxide 168 mg/l
Kyselina sorbova/ Sorbic acid - mg/1
I i |
Skiiska na bielkoviny éive
Pretlak CO2 / PressureCO2 0,22 MPa
SENZORICKE HODNOTENIE -
VzhPad |
Voiia B
Chut’
Poznamky:
Hodnotil: Diia

CELKOVE ZHODNOTENIE




VINO NITRA, spol. s r.o., Tel: 0902 988 719

B Dolnozoborska 14, 949 01 Nitra laboraterium@vinonitra.com
VINONITRA [T Dit. vydania profokolu:
-~ PROCCEDINGS OF EXAMINATION = | YBX8tovai: L] “
R T L Krizanova |
!

Cislo vyr, Davky/Lot Zadl ie podl’a Z.z. 313/09
L-676 aclenenie podla L.z.

Sekﬂ: Péiffy Cislo nddoby/ tank Ohbsahu cukra Cukornatost® hrozna

Sugar at harvest

Roénik/Vintage Iné daje/Another date Objem v 1/ Stock Cislo skigky Analyzoval:

EXTRA dry 2000 85/2015 Krizanova

I - CHEMICKY ROZBOR
Kontrolovany znak hodnota jednotka
Hustota pri 20°C /Density 20°C (,9982 kg/m3
Alkohol pri 26°C /Alcohol content at 20°C 12,45 % obj.
Redukujice cukry/Residual sugars 15,6 g/l
Celkové kyseliny/T otal acidity 5.3 g/l
Prchavé kyseliny/Volatile acidity 0,55 g/l
Extrakt celkovy / Total extract 38,1 g/l
Extrakt bez cukru/Non sugar extract 22,5 g/l
SOz2vol'ny/ Free sulphur dioxide 40 mg/l
SO:2 celkovy/Total sulphur dioxide 117 mg/i
Kyselina sorbovi/ Sorbic acid - mg/l
Skiska na bielkoviny cire
Pretlak CO: / PressureCO2 0,56 MPa
SENZORICKE HODNOTENIE
Vzhlad
Voiia
Chut
.. CELKOVE ZHODNOTENIE
Dita




VINO NITRA, spol. s r.o.,
Dolnozoborska 14, 949 01 Nitra

Tel: 0902 988 719
laboratorium@vingnitra.com

8

ViINO ITRA

Dit. vydanidjpotekeln: g,
24.4201'52 NITRA, spol, s g
S TR % U1 NI“(’}_

Vypracoval:  _ .
.
Valentova L A

Cislo vyr. Davky Zadlenenie podPa Z.z. 313/09
L- 665
Cislo nadoby Obsahu cokru Cukornatosti
hrozna
Iné tidaje/Another date | Polet kusov Cislo skugky Analyzoval:
Rotnfk/Vintage Brut Stock in bottle 128/2015 Valentova
4000
Kontrolovany znak hodnota jedn('.)ktk.é |
Hustota pri 20°C 0,9934 kg/m3
Alkohol pri 20°C 12,04 % obj.
Redukujiice cukry 8 g/l
Celkové kyseliny 5,6 g/l
Prchavé kyseliny 0,45 g/l
Extrakt celkovy 24,3 g/l
Extrakt bez cukru 16,3 g/l
SOz vol’ny 38 mg/l
SOz celkovy 117 mg/l
Kyselina sorbova - mg/l
Skiska na bielkoviny Cire
Pretlak CO2 / PressureCQO2 0,40 MPa

ENZORICKE HODNOTENIE

Vzhl'ad

Vona

Chut

Poznamky:

Hodnotil:

ELKOVE ZHODNOTENIE




VINO NITRA, spol. s r.0., Tel: 0902 988 719

B Dolnozoborska 14, 949 01 Nitra laboratorium@vinonitra.com

VINO NITRA R AR I Dat. vydania protokolu:

' VYSTUPNY PROTOKOL
* PROCCEDINGS OF EXAMINATION

Cislo vyr. Davky/Lot . . ' §
L-683 Zadélenenie podPa Z.z. 313/09 5
Sekt Pg’dffy Cislo nadoby/ tank Obsahu cukru Cukornatost' hrozna l
, Sugar at harvest
rose
Roénil/Vintage Iné vidaje/Another date Objem v 1/ Stock Cislo skasky Analyzoval;
EXTRA dry 4000 84/2015 Krizanova
. ey  CHEMICKY ROZBOR
Kontrolovany znak hodnota jednotka
Hustota pri 20°C /Density 20°C 0,9978 kg/m3
Alkohol pri 20°C /Alcohol content at 20°C 12,47 % obj.
Redukujice cukry/Residual sugars 14,6 o/l
Celkové kyseliny/Total acidity 5.5 gfl
Prchavé kyseliny/Volatile acidity 0,58 o/l
Extrakt celkovy / Total extract 37,1 g/l
Extrakt bez cukru/Non sugar extract 22,5 g/l
SO2voPny/ Free sulphur dioxide 338 mg/l
SO; celkovy/Total sulphur dioxide 108 mg/l
Kyselina sorbova/ Sorbic acid - mg/l
Skuska na bielkoviny fire
Pretlak CO2 / PressureCO2 0,58 MPa
SENZORICKE HODNQOTENIE
Vzhl'ad
Véiia
Chut’
CELKOVE ZHODNOTENIE
Diia




CHATEAU MODRA, a.s.,
Doln4 120, 900 01 Modra

Tel; 0502 988 719
Iaboratorium@vinonitra.com

4.3.2015

Dat. vydania protokolu:

Vypracoval:  jf
Krizanovi M
i

Cislo vyr. Davky/Lot
L-52

Zallenenie podPa Z.z. 313/09

Cabernet Sauvignon Cisia nédoby wak
vyber z hrozna

Obsaha cukru

Cukornatost® hrozna
Sugar at harvest

Roénik/Vintage Iné didaje/Another date | Objem v 1/ Stock
2012 Akostné vino fervené
s chrinenym oznafenim
pbvodu s priviastkom,
suché

Cislo slaizky
859/2014

Analyzoval:
Krizanova

GHENMICKYROZBOR: T
Kontrolovany znak hodnota jednotka
Hustota pri 20°C /Density 20°C 0,9950 kg/m3
Alkohol pri 20°C /Alcohol content at 20°C 12,56 % obj.
Redukujice cukry/Residual sugars 2,8 gfl
Celkové kyseliny/Total acidity 5,1 g/l
Prchavé kyseliny/Volatile acidity 0,62 g/l
Extrakt celkovy / Total extract 29,9 g/
Extrakt bez cukru/Non sugar extract 27,1 o/l
SOz voPny/ Free sulphur dioxide 42 mg/l
S0: celkovy/Total sulphur dioxide 118 mg/1
Kyselina sorbovi/ Sorbic acid - mg/l
Skaska na bielkoviny Cive
Pretlak CO:z / PressureCO2 MPa

Diia




CHATEAU MODRA, a.s.,
Dolng 120, 900 01 Modra

Tel: 0902 988 719
laboratorium@vinonitra.com

P& Crafran i

suobra [

| D4t. vydania protokolu:

- KriZanova

e

3

Cislo vyr. DAvky/Lot
L-55

Zatlenenie podPa Z.z. 313/09

HRON

Cfslo nadoby/ tank

Obsahu cukru

Cukornatost” hrozna
Sugar at harvest

[ SR T |

Roénik/Vintage Objem v I/ Stock

2012

Iné idaje/Another date
Akostné vine lervené
5 chrinenym oznadenim
pOvodu, suché

Cislo skigky
862/2014

Analyzoval:
Krizanova

‘Kontro!ovanjf ziak hodnota - jednotka
Hustota pri 20°C /Density 20°C 0,9952 kg/m3
Alkohol pri 206°C /Aleohol content at 20°C 12,65 % obj.
Redukujiice culry/Residual sugars 4,0 g/l
Celkkové kyseliny/Total acidity 5,2 g/l
Prechavé kyseliny/Volatile acidity 0,64 g/l
Extrakt celkovy / Total extract 30,9 g/l
¥ixtrakt bez cukru/Non sugar extra(;t 26,9 g/l
SOz voPny/ Free sulphur dioxide 40 mg/i
SOz celliovy/Total sulphur dioxide 105 mg/l
Kyselina sorbovd/ Sorbic acid - mg/l
Skiska na bielkoviny ire
Pretlak COz / PressureCO?2 MPa

Diia

Podpis:




CHATEAU MODRA, a.s., Tel: 0902 988 719
Dolna 120, 500 01 Modra Inboratorium@vinoxnitra.com

| Dat. vydania protolkolu:
14.3.2015

f Vypracoval: t /

bl Crafcaw

rHODBRA

Cisle vyr. Davky/Lot . .
L-57 Zatlenenie podPa Z.z. 313/09

NETREA Clsto nddoby/ tank Obsahn cukkru Cukornatost® hrozna

Vj}b r h o Sugar at harvest
er Z Arozna

Rolnik/Vintage Tué udaje/Another date | Objem v 1/ Stock Cislo skidky Analyzovak:
2012 Alwostné vino fervené 860/2014 Krizanova
s chranenym oznadenim
pévodu s priviastkom,
suché

'Kontrolovan}" znak - hodnota
Hustota pri 20°C /Density 20°C 0,9955 kg/m3
Alkohol pri 20°C /Alcohol content at 20°C 12,71 % obj.
Redukujice cukry/Residual sugars 4,0 g/l
Celkové kyseliny/Total acidity 5,0 g/l
Prchavé kyseliny/Volatile acidity 0,83 g/l
Extrakt celkovy / Total extract 31,9 g/l
Extrakt bez cukru/Non sugar extract 27,9 g/
SO, voPny/ Free sulphur dioxide 40 mg/l
SOz celkovy/Total sulphur dioxide 108 mg/1
Kyselina sorbova/ Sorbic acid - mg/l
Skasika na bielkoviny Cire
Pretlak CO: / PressureCO2 MPa
Diia




VING NITRA, spol. s r.o., Tel: 0902 988 719
B Dolnozoborska 14, 949 01 Nitra laboratorium@vinenitra.com
VINO NITRA e e Dat. vydania protokolu:
. VISTUPNYPROTOKOL [l :
-~ PROCCEDINGS OF EXAMINATION | JEP8o0FEs o
4 Cislo vyr. Davky/L
Sekt Palffy lsiféggquké ot Zadllenenie podl’a Z.z. 313/09
Sekt Viﬂ@hi‘&dﬂi@k@j Cislo nidoby/ tank Obsahu cukru Cukornatost’ hrozna
. Sugar af harvest
oblasti
Roénik/Vintage Iné idaje/Another date Objem v 1/ Stock Cislo skisky Analyzoval:
brut 2000 127/2015 Krizanova
e  CHEMICKY ROZBOR
Kontrolovany znak hodnota jednotka
Hustota pri 20°C /Density 20°C 0,99128 kg/m3
Alkohol pri 20°C /Alcohol content at 20°C 12,67 % obj.
Redukujiice cukry/Residual sugars 1,3 g/l
Celkové kyseliny/Total acidity 5,9 g/l
Prchavé kyseliny/Volatile acidity 0,35 g/l
Extrakt celkovy / Total extract 20,3 g/l
Extrakt bez cukru/Non sugar extract 19,0 o/l
SO2vol’ny/ Free sulphur dioxide 40 mg/l
SOz celkevy/Total sulphur dioxide 123 mg/l
Kyselina sorbova/ Sorbic acid - mg/l
Skdska na bietkoviny ¢ire
Pretlak CO2 / PressureCO2 0,59 MPa
- SENZORICKE HODNOTENIE |
Vzhlad E
Voiia
Chat’ E
CELKOVYE ZHODNOTENIE
Diia




Ustredny kontrolny a skuiSobny tistav pol'nohospodarsky v Bratislave
833 16 Bratislava, Matigkova 21
odbor vinohradnictva a vindrstva
Tel/ Fax.: 02/59 880 227, E-mail: vino@uksup.sk

Certifikat

¢. 0162/15

¢j..Vin— 1/AL - 2015 datum: 10.2.2015

Vydany Ustrednym kontrolnym a skaSobny tstavom polnohospodarskym v Bratislave (d'alej ,kontrolny
Ustav™) podla § 26, ods.3a 4 Zikona ¢&islo 313/2009 Z.z o vinohradnictve a vinarstve a v stilade s § 3, 0ds. 6
Zakona €islo 71/1967 Zb. o spravnom konani{ v platnom znenf pre:

vino s chranenym oznacenim pdvodu
Sekt vinobradnickej oblasti Sekt Palffy V.0,

Vino Nitra, Dglnozoborské 14, 94901 Nitra
1CO: 31428380

Odévodnenie
Na zéaklade Ziadosti o certifikiciu vina, ktora postipil Ziadatel kontrolnému tistava spolu so vzorkou vina
¢islo davka ¢islo  objem litre  roénik  farba druh
1116/15  L-679/VO 2250 - biele -

Sekt vinohradnickej oblasti Sekt Palffy V.O.
vinohradnicka oblast’  vinohradnicka obec
" juZnoslovenska -

kontrolny tstav vzorku certifikoval na zdklade overenia dodrzania 3pecifikécie podla nariadenia ES
€.479/2008 a podl'a vyhlasky £.350/2009 Z.z. tak, ako je uvedené vo vyrokovej &asti daného certifikitu.
Ziadost o certifikiciu vina obsahovala vSetky nalezitosti. Vzorka vina bola predloZend podla §26 ods.9.
Chemické analyza bola vykonand v akreditovanom laboratériu a vzorka bola vyhodnotend v Komisii na
hodnotenie vina,

Poudenie

Proti tomuto certifikdtu moZno podla § 54 ods. 2 sprévneho poriadku podat prostrednictvom kontrolného
lstavi odvolanie na Ministerstvo pddohospodérstva Slovenskej republiky, Dobrovidova 12, 812 66
Bratislava a to v lehote 15 dnf odo dfia jeho doruenia. Tento certifikit moZno v zmysle zakona - § 47 ods.4
o spravnom konani preskiimat’ sidom aZ po vyuZitf riadneho opravného prostriedku.

. n’
v GD . '—-—E:‘D‘\:\__a, _}f
Ing. Bohumil Krajmer
generdlny riadi*tc{’

Deru(':;l}*e sa:  Vino Nitra, Dolnozoborska 14, 94901 Nitra
SVPS SR, Botanicka 17, 842 13 Bratislava



VINO NITRA, spol. s r.o., ok 0377778 3123 |
Dolnozoborska 14, 949 01 Nitra laboratorium@vinonitra. com
VINO NITRA Dat. vydania protokolu:
VYSTUPNY PROTOKOL e
PROCCEDINGS OF EXAMINATION ypracoval i LT
Kriganoyd - jn o -
z : Cisle vyr. Daviy/Lot ¥
P&Effy Frizzante e Vgisgg Yo Zadflenenie podPa Z.z 313/09
ﬁ’@§é Cislo nddoby/ tank Obsahku eulra Cukornatost’ hrozna
Sugar at harvest
Reénik/Vintage Iné vdaje/Another date | Objem v hY Stock hl Cislo skisky | Analyzoval: f
Peﬁg;éT 3205;?«% 187/2015 Krizanova
CHEMICKY ROZBOR
Kontrolovany znak kodnota jednotka
Hustota pri 20°C /Density 20°C - kg/m3
Alkohol pri 20°C /Alcohol content at 20°C 12,21 % obj.
Redukujtce cukry/Residual sugars 14,5 g/l
Celkové kyseliny/Total acidity 5,6 g/t
Prchavé kyseliny/Volatile acidity 0,54 g/l
Extrakt celkovy / Total extract - i g/l
Extrakt bez cukru/Non sugar extract - | g/l
SOz volry/ Free sulphur dioxide 42 mg/} ;
SOz celkovy/Total sulphur diexide 156 . mgh |
|
Kyselina sorbova/ Sorbic acid - mg/}
Skiiska na biclkoviny gire
Pretiak CO» / PressureCO2 9,23 ViPa
SENZORICKE HODNOTEMIE .
VzhPad
Vona
Chut
Poznémlky:
Heodnotil: Dia

CELKOVE ZHODNQOTENIE




¥

VINO NITRA, spol. s r.o.,
Dolnozoborsks 14, 548 93 Nitra

Tel: 0902 988 719
laboratorinm@vinonitra.com

i

Dat. vydaria protokolu:

VINO NITRA VYSTUPNY PROTOKOL 15, 3 3
PROCCEDBINGS OF EXAMINATION Vypzjgi‘éﬂ@ja%%«-s Hirs
Hodaléva B
Cislo vyr. Dévky Zadlenenie podPa 7.z, 313/09
Y e . L-302
?aéﬁy Frizzante biele Cislo nadoby | Obsahu eulirs Cukornatosti
brozna
Iné adaje/Another date | Pofet kusov Cisto skit¥ky Analyzoval:
Roénik/Vintage Perlivé vino biele Stock ia bottle 1001/2034 Hodilovs
bOUX
CHEMICKY ROZBOR
Kontrolovany znal hodnota jednotka
Hustota pri 20°C - ke/m3
Alkobol pri 20°C 11,76 % ob].
Redultujice cukry 59,2 g/l
Celitové kyseliny 3,3 g/l
Prechavé kyseliny 0,60 g/1
Extrakt celkavy - g/t
Extrakt bez cukru - g/l
502 voPny 50 mig/l
S50z celkovy 173 mg/}
Kyselina sorbovz - mg/l
Skaska na bielkaviny dire
Pretlak CO2 / PressureCOZ 8,22 MPa

SENZORICKE EODNOTENIE

Vzhlad
Vaha
Chut’
Peznamky:
Hodnotil: Dpa
CELKOVE ZHODNQTENIE
311

Podpis:




VINO NITRA, spol. s r.0.,
Diolnozoborska 14, 949 81 Nitra

Tel: 8502 988 719
laboratorium@vinenitra.com

D4t vydania protokolu:

' ’
VING NITRA VYSTUPNY PROTOKQCL 14.5.2015 X
PROCCEDINGS OF EXAMINATION Vynr ac@‘;ﬁé‘-_ii -~
Hﬂdaiﬁﬁﬁ:?a

Eisto vir. Davky | ZaZlemenis podta Z.z. 31306 |
- 360
?g’éﬁﬁ’y Frizzante biele Cislo nadoby | Obsahu culre Culﬁziz?sﬁ
[ Iné ttdaje/Another date | Polet kusov Cislo skasky .»'i:.naiyz;wai:
Roénik/Vintage Perlivé vino biele Stock ia bottle 992/2914 Hoddlova
BRUT
CHEMICKY ROZBOR
Kontrolovany znak hodnota jednotks
Hustota pri 20°C - kg/m3
Allkcohel pri 20°C 11,72 % obj.
Redulkujtce cukyry 7,8 g/l
Celkové kyseliny 3,3 g/l
Prehavé kyseliny 0,59 gl
Extrakt celkovy - g/l
Extralkt bez cukru - g/}
SOz volny 35 mg/k
5Oz celkovy 173 mg/l
Kyselina sorbova - mg/l
Skutka na bielkoviny dire
Pretlak CO:2 / PressureCO2 0,22 MPa
SENZORICKE HODNOTENIE
VzhPad
Véia
Chut
Pozndmlcy:
Hodnotil: Dria:
CELEKOVE ZHODNOTENIE
Bia




