PREHLIADKA VIN VINFEST VINICA - STATUT

Organizator siut’aze

NEKVINUM ob¢dianske zdruZenie, so sidlom Cesta slobody 466, 991 28 Vinica
Sutaz VINFEST VINICA je nomina¢nou vystavou pre Narodny salon vin Slovenskej republiky 2016

Terminy

e 18.-21. aprila2016 Dorucenie a preberanie vzoriek Kultirny dom Vinica (Ul Nekyjska ¢. 360, 991 28
Vinica, 21. 4. 2016 len do 12:00 )

o 22 aprila 2016 Odborné hodnotenie vin
e 28. maja 2016 Slavnostné odovzdanie oceneni sut'aze a verejna ochutnavka Kulturny dom
Vinica 0 18:00

Podmienky tucasti na prehliadke

Do konkurzu mozno prihlasit’ prirodné hroznové vina:

1/vina tiché biele suché

2/ vina tiché biele polosuché a polosladké

3/ vina tiché sladké (viac ako 45 g/l) bez rozdielu farby hrozna
4/ vina tiché ruzové suché

5/ vina tiché ruZové polosuché a polosladké

6/ vina tiché ¢ervené suché

7/ vina tiché ¢ervené polosuché a polosladké

Cisla kategorii aj referenéné &isla jednotlivych vin s uvedené v zavere tohto $tatitu. Pod tymito &islami je po-
trebné prihlasené vina oznacit na prihlaske.

Ucastnici konkurzu a prehliadky zasielaji z kazdej prihldsenej vzorky 4 adjustované fl'ase s minimalnym obje-
mom 0,75 litra v obchodnom baleni a s uvedenim povodu. Vzorky zostdvaji majetkom organizatorov. Kazda vzorku
sprevadza osvedcenie o chemickom rozbore vina s nasledovnymi tdajmi:

-obsah zbytkového cukru (g/l)

-obsah alkoholu (% obj.)

-obsah celkovych kyselin

-obsah titrovatel'nych kyselin (g/1)

-obsah vol'ného a viazaného oxidu siri¢itého (mg/l)

Ciel’ prehliadky vin VINFEST VINICA

Ciel'om tejto prehliadky je zhodnotenie kvality Slovenskych vin, a v ramci toho kvality vin predov§etkym zo
Stredoslovenskej vinohradnickej oblasti, ako aj propagacia tejto vinohradnickej oblasti v ramei Slovenska.

Organiziacia konkurzu a zasady hodnotenia vina

Odborné hodnotenie prihlasenych vin sa vykona dna 22. 4. 2016

Organizatori konkurzu preveria prihlasky, osvedéenia o analyze, deklaraciu kategérie a referenéné &isla. Od-
mietnu zaroven vzorky, ktoré nezodpovedaji ustanoveniam tohto Statutu. Po potvrdeni platby za prihlasené vina zaradia
organizatori vzorky do stt'aze.

Vina v konkurze sa hodnotia 100 bodovou metddou.. Hodnotia sa nasledovné senzorické vlastnosti vina: vizual-
ne ¢irost’ a vzhlad, jemnost,, intenzita a kvalita vone, jemnost’, intenzita, perzistencia a kvalita chuti, celkova harmonia.

Tymto vlastnostiam vina sa prirad'uju nasledovné kvalifikacie: vynikajice, vel'mi dobré, dobré, vyhovujtice, ne-
vyhovujiace. Tymto kvalifikdciam su priradené rozdielne bodové hodnoty pre tiché a Sumivé vina:



Vynikajtice Vel'mi dobré Dobré Vyhovujuce Nevyhovujace
tiché vina tiché vina tiché vina tiché vina tiché vina

Cirost’ 5 4 3 2 1
Vzhlad 10 8 6 4 2
Voéna

Jemnost’ 6 ° 4 3 2
Intenzita 8 7 6 4 2
Kvalita 16 14 12 10 8
Chut 6 5 4 3 2
Jemnost

Intenzita 8 7 6 4 2
Perzistencia 8 7 6 5 4
Kvalita 22 19 16 13 10
Harmonia 11 10 9 8 7

Celkové ohodnotenie vina je dané suc¢tom bodov a néslednou eliminaciou krajnych hodnét ziskanych od jednot-
livych ¢lenov hodnotiacej komisie. Vysledné hodnotenie vina v komisii predstavuje aritmeticky priemer zvy$nych hod-
not.

Prezident sut'aze moze nariadit’ opakovanie vzorky na Ziadost’ va¢8iny porotcov, pri velkych bodovych rozdie-
loch v hodnoteni od jednotlivych porotcov, ale aj kedykol'vek podl'a vlastného zvazenia.

ZlozZenie a ¢innost’ hodnotiacich komisii

Organizacny vybor VINFEST VINICA vymenuje degustacné komisie zostavené z uznavanych hodnotitel’ov.
Kazda komisia pozostava minimalne zo 4 ¢lenov a z predsedu komisie.

Zakladnou zasadou hodnotenia je anonymita. Clenom komisie sa deklaruje len kategoria a roénik. Vzorky sa
predkladaju plne zahalené, bez moznosti identifikacie. Vina na degustaciu sa predkladaju osobitne a v optimalnom caso-
vom slede. Predkladanie vzoriek re$pektuje postupnost’ kategérii i referenénych &isel, zaéina sa tichymi vinami bielymi,
ruzovymi a ¢ervenymi od najmladsich k najstar§im, od suchych k slads$im.. Pred zac¢iatkom hodnotenia vin jednotlivych
kategorii sa ¢lenom komisii predstavi kalibracna vzorka, ktora nepatri k sitaznym vzorkam.

Sut'azné vina sa k postudeniu predkladaju pri nasledovnych teplotach:

- biele 10-12°C
- ruzové 12-14°C
- Cervené 15-20°C

Udelovanie diplomov/medaili, ocefiovacie nalepky

Podl'a po¢tu ziskanych bodov sa udel'ujii medaily a diplomy:

VELKA ZLATA medaila 92 - 100

ZLATA medaila 88-91,99
STRIEBORNA medaila 84 - 87,99
BRONZOVA medaila 80 - 83,99

Mimo tychto oceneni budti udelené aj Specialne ceny:
e -Sampion VINFEST VINICA - za najvyssie ohodnotené vino biele suché
e -Sampion VINFEST VINICA - za najvyssie ohodnotené vino biele ostatné
e -Sampion VINFEST VINICA — za najvyssie ohodnotené vino tiché sladké
e -Sampion VINFEST VINICA - za najvyssie ohodnotené vino ruzové
e -Sampion VINFEST VINICA — za najvysie ohodnotené vino ruzové ostatné
e -Sampion VINFEST VINICA - za najvyssie ohodnotené tiché Gervené vino
e -Sampion VINFEST VINICA - za najvyssie ohodnotené vino &ervené ostatné
e -Cena OZ NEKVINUM - za najvyssie ohodnotené vino z okresu Velky Krtis.
e -Cena starostu obce Vinica — za najvysSie ohodnotené vino z Vinického vinohradnickeho rajénu
e -Cena na pamiatku Karola Zaviaci¢a- za najvyssie ohodnotené ervené vino v okrese Vel'ky Krtis

Podmienkou udelenia Sampiona v jednotlivych kategériach je minimalny pocet prihlasenych vzoriek 10.



Sampionov VINFEST VINICA v jednotlivych sitaznych kategoriach vyberd zvlastna komisia. Do tohto vyberu postupu-
ju dve najvyssie hodnotené vina z jednotlivych komisii a kategori.

Organiza¢ny vybor VINFEST VINICA sa zavdzuje neudelit’ z celkového poctu sutaznych vin viac ako 30%
medaili. Pre vina oznacené Sampion, zlata a strieborna medaila, bude mozné zaktipit' samolepky s logom VINFEST VI-

NICA, maximalne pre deklarované mnoZzstvo ocenené¢ho vina. Nalepky st ochrannou znamkou sutaze VINFEST VINI-
CA.

Kategorie vin s uré¢ené podl’a platného vinarskeho zakona.

Kategoria

I kategoria: vina tiché biele suché

II. kategoria: vina tiché biele polosuché a polosladké

III. kategoria: vina tiché sladké (viac ako 45 g/l) bez rozdielu farby hrozna
IV. kategoria: vina tiché ruzové suché

V. kategoria : vina tiché ruzové polosuché a polosladké

V. kategoria: vina tiché ¢ervené suché

VII. kategoria: vina tiché ¢ervené polosuché a polosladké

Prihlasovanie vzoriek

Jednu vystavnt vzorku tvoria 4 flase s objemom 0,75 1. Pri 'adovych a slamovych vinach s mensim objemom
ako 0,751 je to 6 flias. Kazda sitazna vzorka musi byt oznacena nasledujiicimi udajmi: nazov odrody, privlastok, ro¢-
nik, nazov firmy respektive meno priezvisko vinara. Sut'aziaci odosle bud’ elektronicky alebo osobne pri odovzdani vzo-
riek prihlagku vin, na ktorej buda vyplnené vetky uvedené zékladné udaje o vine.

Elektronicka prihlaska bude zverejnend na www.vinica.sk

Elektronicka prihlaska

Vyplnenie a odoslanie elektronickej prihlasky je potrebné zaslat’ do 31.3.2016 na adresu:
vino@zsigmond.sk alebo na nekvinum@gmail.com

Utastnicky poplatok

Vyska ucastnickeho poplatku za kazdu prihlasent vzorku vina sa upravuje kazdorocne, a zverejnuje v prihlaske
na prehliadku VINFEST VINICA.

Zberné miesta
Kultirny dom Vinica v ¢ase 09:00 — 16:00 a od 18.-21.4.2016, vo $tvrtok 21.4.2015 len do 12:00
UNIMPEX Bratislava s.r.o. , Horné predmestie 3, 90021 Svity Jur, do 16.4.2016
Gemerprodukt Valice, Okruzna 3771, Rimavska Sobota 979 0, do 16.4.2016
Sposob zverejiiovania vysledkov sut'aZe :

1/ zG¢astneni a odborna verejnost’ dostant vysledky sat'aze klasickou postou/elektronickou postou
2/vysledky sttaZe zverejnime na webovych strankach www.vinica.sk,

Oficialne vyhlasenie vysledkov spojené s kultirnym programom bude dna 28. 5. 2016 0 18:00 hod. v kultirnom
dome obce Vinica.

Za organiza¢ny vybor: Ing. Ondrej Celleng Ing. Gabriel Zsigmond
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