


Vidzeni priatelia a milovnici vina,

v mene Fakulty zdhradnictva a krajinného inZinierstva (FZKI) SPU v Nitre si Vis dovolujeme informovat, Ze dia 3.5.2017
sa uskutocni odbornd degustdcia a diia 12.5.2017 verejnd prehliadka deviateho rocnika celoslovenskej siitaznej vystavy vin
,VINO SPU 2017"

Nase motto pre vasu motiviciu: ,,Na Slovensku sa organizuje mnoho sitazi vin, ale tdto, jedind, sa kond na vinohrad-

nicko - vindrskej, AKADEMICKE] péde*.

Katedra ovocinarstva, vinohradnictva a vindrstva
Fakulta zdhradnictva a krajinného inzinierstva
Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre
Tr. A. Hlinku 2, 949 76 Nitra

3. maj 2017 - 9.00 - 14.00 h
Odborna degusticia pod vedenfm odborného garanta Ing. Stefana Ailera, PhD., v priestoroch Katedry ovocinarstva, vinohradnic-
tva a vinarstva, FZKI-SPU v Nitre.

12. m4j 2017 - 14.00 h
Odborné prednasky a verejna prehliadka sutaznych vin v priestoroch budovy a arealu Dekanatu FZKI, Tulipanova 7, Nitra.

14.00 - 14.10 h
Prihovor ¢estného hosta podujatia Ing. Ondreja Korpasa, Csc.
14.10-15.00 h

Workshop na tému: ,,Cesty k tspechom slovenskych prirodne sladkych vin®. Lektorom nosného prispevku bude
Ing. Jozef Teplan, z4stupca spolo¢nosti Zitavské vinice.

15.00 - 16.00 h

Odovzdavanie oceneni a predstavenie vitaznych vin zdstupcami vyrobcov:

o Cena REKTORA SPU NITRA za $ampidna v kategorii I - biele suché vina

o Cena DEKANKY FZKI SPU NITRA za najvyssie hodnotené vino zo slovenského novoslachtenca

«  Sampiéni VINO SPU v kategérii 11, 111, IV

o Vitaz kategérie V

Podmienkou ziskania niektorého z vyssie uvedenych ocenent je vicast minimdlne 10 vin v kategorii, min. od 5 vyrobcov.

0d 16.00 h
Prezentdcia sutaznych vin verejnosti spojena s verejnou degustaciou.

Kategoria I, biele suché vina: obsah zvys$kového cukru 0-4 g/1, alebo az do 9 g/1, ak obsah celkovych kyselin nie je o viac
ako 2 g/l nizéi ako obsah cukru, i

Kategoria II, biele polosuché a polosladké vina: obsah zvyskového cukru 4 (9) az 45 g/l,

Kategoria III, ruzové suché, polosuché a polosladké vina: obsah zvyskového cukru 0 az 45 g/l

Kategoria IV, ¢ervené suché vina: obsah zvyskového cukru 0-4 (9) g/l

Kategoria V, prirodne sladké vina: bez rozdielu farby, obsah zvyskoyého cukru nad 45 g/l

Slovenské novoslachtence: Vitazom sa stane najvyssie hodnotené / o zo slovenského novoslachtenca, bez ohladu na

kategériu, farbu, ro¢nik a obsah zvyskového cukru. |
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Do sutaze mozno prihlasit vina vyrobené v stilade s platnou vinohradnicko - vinarskou legislativou. Z kazdej prihlasenej vzorky
je potrebné dodat 4 flage s objemom 0,75; resp. v pripade mensieho balenia alternativu s celkovym objemom min. 2,01

Poplatok za ui¢ast prvej vzorky na sttazi je 5,- EUR a za kazdu dals$iu vzorku 3,- EUR. Poplatok sa hradi priamo pri doruceni
vzorky, alebo bezhotovostne na ucet ¢.: SK40 8180 0000 0070 0006 6247, VS 104240. V prihlasovacom poplatku je zahrnuty
pohér na degustaciu vina, tasticka, katalog a volny vstup na verejna degustaciu pre jedného zastupcu vyrobcu.

Vstupné pre navstevnikov verejnej degustacie je 5,- EUR. Pre $tudentov po predlozeni $tudentského preukazu je vyska vstupného
3,- EUR. V cene st zahrnuté pohar, tasticka, katalog a neobmedzena degustacia sutaznych vzoriek.

Na prihlasovanie, zatriedovanie, hodnotenie vzoriek a publikovanie vysledkov bude pouzity informa¢ny systém VinkoPRO,
vratane pouzitia tabletov pri hodnoteni. Vysledky budu publikované na strankach www.vinko.sk a www.vinospu.sk.
Vina je mozné prihlasit pomocou prihlasovacieho systému cez portal www.vinko.sk, ako aj pomocou prilozenej prihlasky.

Sttazné vina je potrebné dorucit v termine od 21.4.2017 do 28.4.2017 na nasledovné odberné miesta:

o Katedra ovocinarstva, vinohradnictva a vinarstva, SPU v Nitre v ¢ase od 8:00 do 15:00 (Zuzana Sabovda - 037/641
4721; Ing. Eduard Pintér, PhD. - 037/641 4714)

o Pivnica pod Hradom, Podzamska 1 Nitra, v ¢ase od 14:00 do 19:00

o Vinarstvo Dubovsky a Granci¢, Zuby 293, 900 21 Svity Jur v ¢ase od 8:00 do 12:00 a od 13:00 do 16:30

o Osobny odber organizatorom priamo u vinara: 26.-27.4.2017, prosime vyznacit v prihlaske

Vina budt hodnotené 100-bodovym systémom O.1.V a U.L.O.E. Vsetci ¢lenovia komisii st drzitelia osved¢enia posudzova-
tela vina a ich cast v komisii je Cestnd.

Pre udelenie medaili st stanovené nasledovné bodové hodnoty:

80 - 83,99 Bronzovd medaila
84 -87,99 Striebornd medaila
88 -91,99 Zlatd medaila

92 - 100 Velka zlatd medaila

Pre vina, ktoré ziskali v stitazi ocenenie Sampion, velka zlata medaila, zlatd medaila, strieborna medaila, bude mozné zaka-
pit samolepky s logom sutaze.

Na va$u tast sa tesi organizaény vybor 9. ro¢nika sutaznej vystavy vin VINO SPU 2017 v zlozeni:

Doc. Ing. Klaudia Haldszova, PhD., Doc. Ing. Oleg Paulen. PhD., Ing. Stefan Ailer, PhD., Ing. Eduard Pintér, PhD.,
Ing. Jan Mezey, PhD., Doc. PaedDr. Ing. Jaroslav Jedlicka, PhD., Zuzana Sabova.

Pre akékolvek dalsie informacie prosim kontaktujte pani Zuzanu Sabovu.

email: sabova.zuza@gmail.com
tel.: +421 (37) 641 4721

www.fzki.uniag.sk
www.vinospu.sk



