Víno Matyšák s.r.o.Pezinok., Glejovka 10/A 902 01 Pezinok
PREVÁDZKOVÉ  LABORATÓRIUM   
Telefón  033/6413543	                                                          e mail: miklovicova@vinomatysak.sk
Por. č. vzorky: 76					Dátum vydania protokolu o skúške: 21.2.2020
Č. rozboru:	76					Počet listov: 1

 



Protokol o skúškach
č. 76 /2020


Zákazník: 		Zámocké vinárstvo s.ro., Mladoboleslavská 5, 902 01 Pezinok  
Druh vzorky: 		tiché víno, biele    roč.2019
Označenie :		Rizling rýnsky 2017 bobuľový výber suché  		
Výrobca:		Zámocké vinárstvo s.ro., Mladoboleslavská 5, 902 01 Pezinok  
Balenie:			1x0,75 l sklo		Dávka:	L411		Množstvo: l
Predmet skúšky:		celková analýza				Dátum vykonania skúšky: 21.2.2020
Vzorka doručená:	20.2.2020				Vzorku dodal: Ing. Barták


Výsledky skúšok

Fyzikálno-chemické hodnotenie:		Stanovená :	    	Použitá		
                                        				hodnota:		metóda:		
											
[bookmark: _GoBack]Relatívna hustota :				-			STN 56 0216-3		
Alkohol                      	(%obj.):		15,2			STN 56 0216
Alkohol potencial					-		
Extrakt                        	(g.l-1):			-			STN 56 0216-9		
Cukor                          	(g.l-1):			7,3			STN 56 0216-44		
Extrakt  bez cukru   	(g.l-1):			-			STN 56 0216-9		
Kyseliny celkové     	(g.l-1):			7,7			STN 56 0216-33		
Kyseliny prchavé  	(g.l-1):			-			STN 56 0216-36		
SO2  voľný:     	  	(mg.l-1):			10			STN 56 0216-47		
po odpočte reduk. látok:   	(mg.l-1):			-
SO2  celkový:        	(mg.l-1):			-			STN 56 0216-48		
Kys. sorbová:         	(mg.l-1):			-			STN 56 0216-10		
Syntetické organické farbivá :			-			STN 56 0146- 62		
Tlak CO2		(kPa)			-			STN 56 0240		
Tepelný test:					





Výsledky skúšok sa týkajú iba skúšaných vzoriek. Tento protokol bol vydaný v 2 origináloch. 
Protokol o skúške vypracoval a za správnosť zodpovedá:
 
D.Miklovičová 

Víno Matyšák s.r.o.Pezinok., Glejovka 10/A 902 01 Pezinok
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