
usrnroNY roNrnolNy n sru5oswY usrnv
po[rvoHospooARsry v enRnsnvr
Matf Skova 2I,83316 Bratislava
Odbor laborat6rnych Einnosti
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Wtladok 1/2

Upozornenie: Protokol o skriSke je moZnd reprodukovat iba ako celok. diastodnd reprodukcia protokolu o skriSke je moZnd len s pisomnlim
sIhlasom veddceho skilSobn6ho laborat6ria. Vfsledky sktiiok sa t'i kajd iba vzoriek dorudenrich do laborat6ria zdkaznikom a vztahuji sa ku vzork6m
vtakom stave, vakbm boli prijat6. Laborat6rium nezodpoved6zaf6zu odberu vzorky. SkriSobn6 laborat6rium zodpovedd za vietky poskytovan6
informiicie, okrem informdciidodanlich zdkaznikom, kto16 m6iu mat vplyv na platnost' vfsledkov.
Vysvetlivky: * Nariadenie komisie (EHS) i. 2676/90, Compendium of international methods of analysis - OIV

" UAaj dodanf zilkaznikom

,6t/
SchvSlil: Ing. Dagmar Kov6rovd

vedfca s1nv

EIP-N-AS
Reg. No. 016/3-356

A

N

Ndzov vzorky ": Rulandsk6 mod16

akostn6 vino, odrodovr5, dervenrl
L-!4, rodnik: 2018, d. vzorky: 202312020

EvidenEn6 iislo vzorky: L36/2020
Popis a stav vzorky " Hroznov6 vfno

L x 0,75 L (sklenend fl'a5a)
Y{robcalsubjekt ' ANGEL - WINES s.r.o., Brezovd 20,937 01 Zeliezovce

Ndzov a adresa zaddvatel'a
kontaktn6 ritaje (mait, tet.) '

UKSUP Bratislava - Odbor vinohradnictva a vindrstva
MatriSkova 2]-, 833 16 Bratislava

Uiel anal'fzy': Certifikdcia vina
Ddtum a miesto odberu vzorky "

D6tum prevzatia vzorky / vrikonu skriSok: 03.02.2020 / 11,.02.2020

Ukazovatel' Jednotka Vrisledok RozSirend

neistota U
pri (k=2)

Pouiit6 met6da Ozn.

skriSky

Relativna hustota o,9947t 0,00011 * pyknometria A

Alkohol skutodnli % (v/v) L4,44 0,20 * pyknometria A

Alkohol celkovli % (v/v) 1,4,64 vfpodet
Prchav6 kyseliny slL 0,85 0,04 * odmernd analriza A

Celkov6 kyseliny elL 5,06 0,09 * potenciometrickd titrdcia A
Extrakt e/L 34,r 0r8 * pyknometria, vripodet A

Bezcukornri extrakt s/L 30,8 2,5 t pyknometria, vlipodet A
Cukor s/L 3,3 0r5 * odmernd anal,iza A

Celkovli oxid siriditf mglL t47 7 * odmern 6 anal'iza A

Vol'n1i oxid siriditf mg/L * odmernd analyza A
Kyselina sorbovd mg/L * spektrofotometria A

Pretlak COz kPa * manometria A

Bielkoviny (tepel n,i test) slhL 5 p p/o rd/ sLAv / 1"L / t Te pe I n1i test N

pH 5 p p/o tdl SLAv / t2/ t Sta noven i e p H

mu5tov a vin
N

Gluk6za a frukt6za e/L * enzymaticky A
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