VINO VRABLE 2020

STATUT SUTAZNEJ VYSTAVY VIN

Organizacny vybor vystavy zostaveny z ¢lenov Zdruzenie vrabel'skych vinohradnikov, ZO
Slovenského zvizu zahradkarov vo Vrabloch a mesta Vrable usporiadaji 29. ro¢nik stit'aznej
vystavy vin VINO VRABLE 2020, s nasledovnym $tatatom, ktory je zavizny pre vietkych
zucastnenych ucastnikov.

Terminy a miesta konania

Registracia vzorick na www.vinko.sk , alebo osobna registracia a zber vzorick 3. 4. 2020
MsU Vrable od 16.00 do 20.00
KD Horny Ohaj od 16.00 do 20.30

Registracia a odber vzoriek mimo uvedené terminy len po prechadzajucej dohode (vid’
organiza¢ny vybor)

Vzorky vin, ktoré nespliaju podmienky uvedené v zaviznom Stat(te, ako aj vzorky prinesené
b 9
po uvedenom termine, nebudu zaradené do sutaze.

Registrujte svoje vzorky elektronicky do 3.4.2019! Stadi editovat’ a vyplnit’ idaje na
www.vinko.sk

Odborna degustacia: 6.4. - 7.4. 2020 v KD Horny Ohaj od 16:00 hod

Vystava vin: 25.4. 2020 v Archive vin vo Vrabl'och od 14:00 hod do 23,30
Slavnostné vyhlasenie vysledkov 0 18:00 hod

Podmienky ucasti v sut’azi

Sutaznej degusticie sa mozu zlcastnit’ vSetky hroznové vina vyrobené v stilade so Zakonom
0 vinohradnictve a vinarstve €. 313/2009 Z.z. zaradené do kategorii:

Vina biele tiché suché ( zvySkovy cukor do 4g/1)

Vina biele tiché polosuché, polosladké ( zvyskovy cukor od 4g/l do 44g/l)

Vina tiché ruzové (zvySkovy cukor do 45g/l)

Vina tiché cervené suché (zvyskovy cukor do 4g/1)

Vina tiché prirodné sladké bez rozdielu farby ( zvyskovy cukor viac ako 45g/1)l)
Vina ostatné ( ovocné, aromatizované, ,,samorodakyi,,......)
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Vystavovatel’ musi byt’ zaroven aj vyrobcom vina. Vyrobca vina musi mat’ k dispozicii
Vv Case vystavy dostatocné mnozstvo vina vystavovanej vzorky. Do sutaze odovzdané vzorky
sa stavaju majetkom usporiadatel’a vystavy. Prihlasenie vzoriek do stt'aze nie je spoplatnené.
Z kazdej vzorky prihlasenej do sutaze je potrebné na vlastné naklady dodat’ 3 fPase (min.
objem 0,75 ), pri vinach kategorie 5 prirodne sladké vina, 5 fIas (min. objem 0,375l) oznacené
nasledovnymi udajmi:

- odroda (nazov, kupdz)

- privlastok

- ro¢nik vyroby

- meno a adresa vystavovatel'a

- kategoria

- lokalita dopestovaného hrozna

Pri prihlasovani vzoriek bude vinar automaticky priradeny organizatorom do kategorie
malovinar alebo velkovinar na zaklade obchodného registra.

Zaroven odovzdanim vzoriek vystavovatel’ suhlasi, podl’a Zakona ¢. 18/2018

Z.z. 0 ochrane osobnych udajov o zmene a doplneni niektorych ziakonov, S uverejnenim
osobnych tudajov v katalégu.

Hodnotenie

Vina budt hodnotené 100 bodovym syst¢tmom medzindrodnej tunie enologov O.L.V./UIV .
Clenovia komisii budi hodnotit’ vina anonymne, podla vSeobecnych zasad senzorického
hodnotenia vina.

Bodovanie :
Velka zlatd medaila 91 — 100 bodov
Zlatd medaila 87 —90,99 bodov

Strieborna medaila 83 — 86,99 bodov
Bronzova medaila 78 — 82,99 bodov

Vinam ocenenych vel’kou zlatou medailou, zlatou a striebornou medailou bude udeleny diplom.
Diplomy za bronzové medaily udelené nebudu.

Ocenenia

Sampion vystavy VV 2020 malovinar

Z kazdej hodnotiacej komisie postupuje najvyssie hodnotené vino z kategorie 1 a 2 do
findlového rozstrelu, kde Sampiona vystavy ur¢i findlova komisia zostavena z predsedov
degustaénych komisii. Sampion vystavy malovinar sa stane najlepsie hodnotené vino v rostrele
spomedzi malovinarov.
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Sampio6n vystavy VV 2020 velkovinar

Z kazdej hodnotiacej komisie postupuje najvyssie hodnotené vino z kategorie 1 a 2 do
findlového rozstrelu, kde Sampiona vystavy ur¢i finalova komisia zostavena z predsedov
degustaénych komisii. Sampion vystavy velkovinar sa stane najlepsie hodnotené vino v roztrele
spomedzi vel'kovindrov.

Do komisie nemo6ze byt zaradené vino, ktoré bolo v predchadzajicich ro¢nikoch ohodnotené
Sampidénom vystavy vin vo Vrabloch.

Vitaz kategorie

Najvyssie ohodnotené vino z0 sut'aznej kategorie 1, 2, 3, 4 a 5 ziska cenu vitaz kategorie.
Cena bude udelena len v pripade, Ze v danej kategorii sa sutaze zucastni viac ako 15 vzoriek
vin a ocenené vino musi dosiahnut’ minimalne 85 bodov.

Cena primatora mesta Vrable
Za najvyssie ohodnotené vino odrody Rizling vlassky vyrobené vo Vrabl'och z hrozna z vinic
z k.. Vrable, Dycka, Horny Ohaj

Cena prednostky MsU Vrable
Za najvyssie ohodnotené vino odrody Veltlinske zelené vyrobené vo Vrabl'och z hrozna z vinic
z k.. Vrable, Dycka, Horny Ohaj

Najlepsie vino TERROIR POZITAVIE
Cena za najvyssie hodnotené vino z hrozna dopestovaného alebo spracovaného v obci, ktora sa
nachadza v regione TERROIR POZITAVIE a splna kritérid oznacenia TERROIR POZITAVIE

GRANDE KLASIK.

Jedno vino mozZe ziskat’ len jedno hlavné ocenenie

Vykup vina:

Vinar, ktorého vzorka ziska titul Sampiona vystavy, sa zavizuje pre Gcely vystavy poskytnat
usporiadatel'ovi 5 flia$ tohto vina za cenu max. 4 €/ks. Vindr, ktorého vzorka ziska titul Vitaz
kategorie, alebo niektort z hlavnych cien, sa zavdzuje pre ucely vystavy poskytnut
vystavovatelovi 5 flia§ tohto vina za max. 3 €/ks.

Ponuka inzercie v katalogu stut’aZnej vystavy vin VINO VRABLE 2020

Ponuky na inzerciu v katalogu vystavy je mozné zaslat' na e-mail: vinovrable@gmail.com v
elektronickej podobe do 7.4. 2020.

Kazdy vystavovate’ mézZe pri odovzdavani vzoriek poskytnut’ svoje telefone cislo
a adresu. Tento kontakt bude zverejneny v katalogu pre potencionalnych zaujemcov
0 jeho vina.
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Organiza¢ny vybor

Predseda organiza¢ného vyboru :
Ing. Jozef Zahorsky, tel.0905 411 622, zahorsky.jozef8@gmail.com

Za Z\VV: Ing. Jozef Zahorsky, tel.0905 411 622, zahorsky.jozef8@gmail.com
Mgr. Tomas Vojtek
Ivan Trubini, tel. 0903 471 363, ivantrubini@gmail.com

Za 70 SZZ : DuSan Bafrnec , tel. 0903 261 612, dusan.bafrnec@gmail.com

Partneri vystavy Vino Vrable 2020

Odborny partner: Chateau Topol'¢ianky
Medialny partner: www.vinovrable.sk
wWww.vinko.sk

Facebook: Vino Vrable

Vysledky odbornej degustacie budu spracované v katalogu ku dnu konania vystavy 25.
4.2020 a zverejnené na webovej stranke www.vinko.sk do 8.4.2020.
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