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Vienale Topol¢ianky je unikatny projekt pod zastitou vinarstva Chateau TopolCianky, pri ktorom
hodnotenie vina majd v rukdch vyhradne damy. Uz dvanasty rok sa stretnd degustatorky
v Topol¢iankach, aby vybrali to najlepsie z 12 kategérii hodnotenych vin. Odborna degustacia
sa uskutolni 26.3. 2020. Oficialne vysledky sutaze budu vyhlasené 1. maja 2020 na verejnej
ochutnavke zdcastnenych vin v priestoroch zamku TopolCianky, kde prebehne aj odovzdavanie cien.
Uverejnené budd aj na webstrankach organizatora www.chateautopolcianky.sk ako aj na oficialnej
stranke sutaZe www.vienaletopolcianky.sk.

" Nechajte vyniknut jedinecnost vasich vin v spojitosti s neZznym pohlavim..."

FAKTY O VIENALE TOPOLCIANKY

« Vroku 2019 bolo prihlasenych viac ako 266 vzoriek vin od 52 producentov.

« Odbornost a nezaujatost garantuje komisia zloZena z enologiciek, zastupkyri kontrolnych
organov, obchodnicok, sommelierok a novinarok, ako aj samotny fakt, Ze organizator vyldcil
hodnotenie svojich vin.

. Vienale Topol'¢ianky 2020 je nominacnou vystavou na Narodny salén vin SR 2020.

. Kazdorocne saverejnej ochutnavky zic¢astriuje takmer tisic ludi, ktory si aj zakdpia vinny pas.

« Navstevnost pocas 1. Maja, kedy je v Topol¢iankach Deri otvorenych dveri, pravidelne dosahuje
viac ako 10.000 [udi, ktori pridu do priameho styku s Vienale Topolcianky.

STATUT
Do sUtaZe vin Vienale Topolc¢ianky 2020 m6Zzu byt zaradené vina v nasledujlcich kategériach:

Za suché sa povazujd vina s obsahom
zvyskového cukru do 4 g/l alebo do 9 g/l
v pripade, Ze obsah kyselin je 0 2 g/L nizsi
ako obsah cukru. Polosuché 4 -12 g/I
apolosladké 12 - 45 g/l zvyskového cukru.

l.a Miiller Thurgau - suché

1.b Rizling rynsky - suché

l.c Rizlingvlassky - suché

1.d Rulandské biele - suché

Medzi ruzové vina sa mdzu zaradit

l.e Tramin erveny - suché véetky vina vyrobené zmodrych odrdd,

1.f  Veltlinske zelené - suché aleboich kupdZou.

1.g Bielevino bez rozdielu odrody Z kazdej prihlasenej vzorky je potrebné
- polosuché, polosladké dodat 6 ks flias 0 objeme 0,75 L.

2.a Alibernet-suché

KAZDA FLLASA MUSI BYT OZNACENA:

2.b  Frankovka modra - suché
- » ; ; ; Odroda (pripadne nazov vina)

2.c Slovensky novoslachtenec Cervené (Dunaj, Vah, - - .

Hron, Rimava, Nitria, Rosa, Rudava, Torysa) - suché Zatriedenie (priviastok)

— ) Roc¢nik
3.a RuZovévina-suché - -
Nazov a adresa vyrobcu

3.b RuZové vina- polosuché, polosladké

Cislo vyrobnej davky

SUtaZiaci sa zavazuje poskytnut organizatorovi dohodnuté mnoZstvo oceneného vina (maximalne
18 flia8) s 50 percentnou zlavou z beZnej ceny za Ucelom prezentacie - verejnej ochutnavky.

Prihlaska musi byt riadne vyplnena, ako prilohu prilozZit doklad o zaplateni Uc¢astnickeho
poplatku. Neoznacenie vzorky vyrobnou davkou mdzZe spdsobit stratu nominacie vina
do Narodného salénu vin SR. Dodané vzorky sa stavaji majetkom organizatora.

Prihlasenie do sitaZe bude povaZované za splnené uhradenim poplatku: 10 Eur s DPH za vzorku,
novoslachtence Cervené suché (kategdria 2.c) - bez poplatku

PRISLUSNU SUMU UHRADIT

Bankovym prevodom na Géet &islo SK 02 7500 0000 0006 8421 6573 / SWIFT: CEKOSKBX, VS: vase ICO
alebo v hotovosti pri odovzdavani vzoriek (plati iba pri odovzdani vzoriek u organizatora).
Cena samolepky medaile 0,033,- € / kus s DPH (moznost objednat od 30.3.2020).

Po zaplateni poplatku (Startovného) Vam bude dodato¢ne zaslana faktura.

SPOSOB HODNOTENIA

Vina bud( hodnotené elektronicky 100 bodovym systémom medzinarodnej Gnie enolégov (O.1.V./U.I.E.).
Kazda vzorka bude hodnotena anonymne s eliminaciou krajnych hodnét. Rozhodujicim vysledkom
je priemer z hodnoteni po eliminécii. Z kazdej odrody bude vyhlaseny vitaz kategdrie (Sampion).

UDELOVANIE MEDAILI

Zlata nad 87 bodov
Strieborna 84 - 86,99 bodov
Bronzova 80 -83,99 bodov

Vstlade s odporacanim 0.1.V. bude z celkového poctu prihlasenych vin udelenych max. 30% medaili.
Vzorky moézu byt na navrh predsedu komisie dané na rozbor. V pripade, Ze rozbor potvrdi
nedodrZanie podmienok, vino bude zo sitaZe vyradené.

TERMIN A MIESTO DODANIA VZORIEK

Vinarske zavody Topolcianky, s.r.o., Cintorinska 31, 951 93 Topol¢ianky
pocas pracovnych dni 16.3. - 20.3. 2020 v ¢ase od 7,30 do 15,00 hod. - Martin Kliniec, Jozef Zahorsky

Vino Maty$ak, Glejovka 10/A, 902 01 Pezinok - Danka Miklovicova (+421 905 167 212)
pocas pracovnych dni 16.3. - 19.3. 2020 v ¢ase od 7,30 do 15,00 hod.

ORGANIZACNY TiM: VIENALE
PREZIDENT: Milan Waldner , PREDSEDA ORG. VYBORU: Maria Lumnitzerova TOPOLCIANKY
PREDSEDA HODNOTIACICH KOMISII: Jaroslava Kafiuchova-Pétkova DAMSKA
GARANT ZA NARODNY SALON ViN: Andrea Hrabinskd, ODBORNY GARANT: Karol Kriz DEGUSTACIA

VIN

CLENOVIA: Milos Sevéik, Tibor Ferner, Adam Zilik, Martin Kliniec, Jozef Zéhorsky




