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SktiSobn6 laborat6rium anallizy vina
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Upozornenie: Protokol o skti5ke je moZnd reprodukovat iba ako celok, diastodnd reprodukcia protokolu o skdSke je moZnd len s pisomnfm
srihlasom vedriceho skri5obn6ho laborat6ria, Vrisledky skriSok sa tri kajri iba vzoriek dorudenrich do laborat6ria z6kaznikom a vztahujti sa ku vzorkdm
vtakom stave, vakom boli prijat6. Laborat6rium nezodpoved6zatdzu odberu vzorky. SkiSobn6 laborat6rium zodpovedd za vietky poskytovan6

informdcie, okrem informdcii dodanrich zAkaznikom, ktord m6iu mat' vplyv na platnost vrisledkov.
Vysvetlivky: * Nariadenie komisie (EHS) d. 2676/90, Compendium of international methods of analysis - OIV

" tjUal dodanri zdkaznikom
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Ndzov vzorky " vino s chrdnenrim oznadenim p6vodu
Cabernet Sauvignon
akostn6 vino, odrodov6, derven6
L - 9, rodnik: 201,6

EvidenEn6 iislo vzorky ": 2t3s/2019
Popis a stav vzorky " Hroznov6 vino

t x 0,75 L (sklenend flaia)
V'frobca/Subjekt " ANGEL - WINES s.r.o., Brezovd 20,937 01 Zeliezovce

Ndzov a adresa zaddvatefa,
kontaktn6 ridaje (mair, ter.) "!

0fSOp Bratislava - Odbor vinohradnictva a vindrstva
MatilSkova 21,, 833 16 Bratislava

UEel anal'izv " Certifikdcia vina

Dftum a miesto odberu vzorky "

Ddtum prevzatia vzorky / v'ikonu skriSok: !6.09.2OL9 / 17.09.2019

Ukazovatel' Jednotka Vrisledok Roziirend
neistota U
pri (k=2)

Pouiitii met6da Ozn.

skriSky

Relativna hustota 0,99475 0,00011 * pyknometria A

Alkohol skutodnli % (v/v) 13,70 0,19 * pyknometria A

Alkohol celkovri % (v/v) 74,10 v,i podet

Prchav6 kyseliny s/L o,78 0,o4 * odmern 6 anal'iza A

Celkov6 kyseliny elL 5,80 0,L0 * potenciometrickd titrdcia A

Extrakt elL 32,0 0r8 * pyknometria, vripodet A

Bezcukornf extrakt e/L 25,2 2,0 * pyknometria, vfpodet A

Cukor slL 618 0,5 * odmern 5 anal'iza A

Celkovf oxid siriditf mg/L t32 7 * odmernA anal,iza A

Vol'n,i oxid siridit'i mglt * odmernA ana|(1za A

Kyselina sorbovd mg/L * spektrofotometria A

Pretlak COz kPa * manometria A

Bielkoviny (tepelnf test) e/hL ipp / oi/sLtv / tth Tepelnf test N

pH
Spp/ote/sLAv / r2/L Sta novenie pH

muitov a vin
N

Gluk6za a frukt6za e/L x enzymaticky A
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