Nazev laboratore:

Sidlo laboratore:

Zamecké vinarstvi Bzenec s.r.o.
Laborator
Zamecka 1508, Bzenec, 696 81

IC:

47683295

Zkusebni laboratoF &. 1620 akreditovana CIA podle CSN EN ISO/IEC 17025:2018

Protokol o zkousce o analytickém rozboru vina €. 0573-2023

Firma: Vinafstvi Stanislav Zarek

Jméno, pfijmeni, titul:  Stanislav Zrek IC: 48844632

Ulice a &islo: Zeravice 327

Obec a PSC: Zeravice 696 47

Druh vina: MER vzh. Roénik: 2022 Cislo sarze: 26/22

Datum zahajeni: 28.2.2023 Velikost Sarzevl: 3902

Vysledky rozbord: Vysledek Jednotka | Opakovatelnost] AN | Metoda/kéd

Skuteény obsah alkoholu 13,65 obj% 0,067 A ig;’lgl‘ cfgi;/-MA_

Celkovy obsah alkoholu 13,75 obj% A [ree ot 0(38"”’*'
SOP 06 (OIV-MA-

Obsah bezcukerného extraktu 28,9 g/l 0,5 A |As312-01A, OIV-MA-
AS2-03B)

Obsah t&kavych kyselin 8,0 meg/l |0,7 I e 1032_0(%“"”’*'

Volny SO2 37 mgll 2 A ics):z%‘t O(fé;l—MA-

Celkovy obsah SO2 69 mg/l 5 A ig_:z%‘t ()(;)BI;I-MA-

Redukuijici latky gll s

Cukr (fruktoza+glukdza) 1,6 g/l 3% A iggﬁ%églv'm_

Celkovy obsah kyselin 5,0 g/l 0,07 A ig;%s_ O(grv-MA.

Sachar6za 0,0 all 3% A igglola- (J(;IV-MA-

; SOP 06 (OIV-MA-

Hustota relativni 0,99407 0,00010 A |as312-014, O1v-MA-
AS2-03B)

Pretlak MPa —_ - —

Cukr (fruktéza+glukéza+sacharéza) all _

Protokol verze 2.5V Ve sloupci A/N znamena A=metoda akreditovana, N=metoda neakreditovana

aktualizace 1.12.2011

Datum ukonéeni: 28.2.2023

Zodpovédny pracovnik: Ing. Marcela Kivohlévkové Olbrechova

Vedouci laboratofe

Opakovatelnost je hodnota, u které Ize odekavat, Ze absolutni rozdil mezi vysledky dvou jednotlivych zkoudek ziskanych na totoZném zkuSebnim vzorku a za stejnych podminek bude s uréitou
pravdépodobnosti niZ&i neZ tato hodnota. Nulova hodnota vysledku znamena, Ze vysledek je pod mezi stanovitelnosti metody.
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