
Název laboratoře: Zámecké vinařství Bzenec s.r.o.
Laboratoř lČ: 47683295

Sídlo laboratoře: Zámecká 1508, Bzenec, 696 81
zk0šební laboratoř č. 162o akreditovaná ČIA podle ČsN EN rso/IEc 17025:2018

Protokol o zkoušce o analytickém rozboru vína č. 0332-2024

Firma: Vinařství Stanislav žůret
Jméno, příjmení, titul: Stanislav Žůret< lČ: 48844632
Ulice a číslo: žeravice 327
Obec a PSČ: žeravice 696 47

Druh vína: Tč vzb. Ročník: 2023 Číslo šaže: L9/23

Datum zahájení: L6.2.2O24 Velikost šarže v l: 1940

Vyi,sledky rozborů: Výsledek Jednotka Opakovatelnost A/N Metoda/kód

Skutečný obsah alkoholu L4,77 obj% o,067 A soP 01 (oIV_MA-
As312-01A)

Celkový obsah alkoholu 15,86 obj% A soP 01 (oIV-MA-
As312_01A)

obsah bezcukemého extraktu 32,6 gll 0,5 A
soP 06 (oIV_MA_
As312_01A, olv-MA-
As2_03B)

Obsah těkavých kyselin 9,9 meq/l 0,7 A soP 02 (oIV-MA-
As3 13,02)

Volný SO2 38 mg/l 2 A soP 04 (oIV_MA-
qs323_04B)

Celkový obsah SO2 80 m9/l 5 A soP 04 (oIV_MA-
As323-04B)

Redukující látky gA

Cukr (fruktóza+glukóza) 18,3 gA 3o/o A soP 03 (oIV_MA_
As3 1 1-03)

Celkový obsah kyselin 7,2 g/l o,o7 A soP 05 (oIV_MA_
As313-01)

sacharóza 0,0 gA 3o/o A soP 03 (oIV-lvlA-
As31 1-03)

Hustota relativní 1 .00008 0,00010 A
soP 06 (oIV-MA-
cs312-01A, oIV-MA-
As2_03B)

Přetlak MPa

Cukr (fruktóza+glukóza+sacharóza) g/l

verze
aWualizace 1.12.2011

Datum ukončení: L6.2.2024 Zodpovědný pracovník: Ing. Marcela Křivohlávková olbrechová
vedouci laboratoře
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f4
l,- j, a -ibl*W r-- ř

Iánlťcltt tllrisirl Bun3c r.to.@
l#n fr l5í0, §liúí B!fie,"

ul,: 5íB!6{ tt§ tax: 3l§3úl 1l5
lF+rsffi5,ltftu*runm


