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25, rocnik sutaZe s medzinarodnou ucastou

L

SALON st

‘:.s.n-

A VINUM BOUNICE )
PRIHLASKA ViN

do slovenskej nominacnej sutaze s medzinarodnou ucastou
konanej dnha 26. 04. 2025
Registracia prihlasenie vinarstiev, vzoriek, aj degustatorov - hodnotitelov je mozné dvomi spdsobmi:

1. pomocou tejto prihlasky, ktoru sutaziaci vyplnia a zaslu organizatorovi sutaze. Organizator
nasledne vykona registraciu do riadiaceho sw sutaze.

2. vyrobcovia a vinarstva, ktoré uz su so svojimi vzorkami zaregistrované v systéme ,,vinkoPRO*
sa mozu do Vino Bojnice 2025 zaregistrovat aj priamo cez tento sw systém.

Prihlasenie — registracia vinarstva do systému bude na webe:
https://vinko.sk/registracia , nasledne prihlasenie sutaznych vzoriek:
https://vinko.sk/sutaze/vino-bojnice-2025-587 nasledne kliknut na "Prihlasit vino".

Na registraciu sutaziacich vinarstiev, vzoriek, degustatorov; na zoradovanie vzoriek a ich pridelovanie
jednotlivym komisiam; na evidenciu, spracovanie a online zverejnovanie vysledkov bude pouzity riadiaci
sw systém ,,vinkoPRO*.

Obchodna znacka*:

FAKTURACNE UDAJE

Obchodné meno:

ICO: ICDPH:
Adresa:

Zodpovedna osoba:

Telefon: E-mail:

*Udaje z prihlasky budu v presnom zneni uvedené aj v katalégu a na diplomoch.
Zoznam vin prihlasenych do nominaénej sut'aze je uvedeny na druhej strane tejto prihlasky.

Kazda vzorka obsahuje 6 kusov flias v objeme 0,5 az 0,75 litra. Pre Specifické typy vin, ako su tokajské, ladové a
slamové vina, staci poslat 4 flasSe, pricom je akceptovany aj iny objem flias.

Po prijati a kontrole sutaznych vin vystavi organizator fakturu s poplatkom za sutazné vzorky. Prihlasovatel uhradi
prihlasené vzorky na ucet organizatora sutaze Velvet, s. r. o. pre u€astnikov zo SR a pre zahrani¢nych ucastnikov
na ucet spoluorganizatora sutaze Joyell s.r.o..

Poplatok mozete tiez uhradit’ v hotovosti pri odovzdavani vzoriek. Nasledne Vam posleme zuc¢tovaciu faktaru.

Svojim podpisom prihlagky vystavovatel potvrdzuje, Ze je oboznameny a sthlasi so $tatutom sutaze ,VINO
BOJNICE".

peciatka a podpis prihlasovatela


https://vinko.sk/registracia
https://vinko.sk/sutaze/vino-bojnice-2025-587

Zberné miesto:

Tymto prihlasujem do sutaze VINO BOJNICE, nizSie uvedené vina:
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sut'azna vzorka = 6 flias§ + prihlasovaci poplatok
12 € za vzorku - Ucastnici zo Slovenska a z Ceskej republiky

*Sut'azné kategorie: BS — biele suché vina, BPS — biele polosuché a polosladké vina, RS — ruzové suché vina, RPS — ruzové polosuché a polosladké vina
C — &ervené vina, S — prirodné vina sladké bez rozdielu farebnosti,
T — tokajské vina, S —$umivé vina, L — likérové a ovocné vina
Oranzové vina budu hodnotené v kategérii bielych vin a klarety v kategorii ruzovych.

**Obsah zvyskového cukru sut'az. vzorky v g/l: Suché: 0 — 4g/l, alebo do 9 g/l, ak celkovy obsah kyselin vyjadreny v gramoch kyseliny vinnej na liter nie je o viac ako 2 gramov
nizSi ako obsah zvyskového cukru)* Polosuché: (4— 12 g/l, alebo do 18 g/l, ak celkovy obsah kyselin vyjadreny v gramoch kyseliny vinnej na liter nie je o viac ako 10 gramov
nizSi ako obsah zvyskového cukru)* Polosladké: 12— 45 g/, Sladké: nad 45 g/l
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