SPU SPU-FZKI Vinko @

3 zahradnictva

VidZeni priatelia a milovnici vina,

dria 28.4.2026 sa uskutocni odbornd degustdcia a dria 14.5.2026 verejnd prehliadka 17. rocnika
celoslovenskej sutaznej vystavy vin ,,VINO SPU 2026“. Srdecne vds pozyvame na ucast v sutaZi, ako aj na
verejnej ochutndvke sutaznych vin.

Nase motto: ,Na Slovensku sa organizuje mnoho sutaZi vin, ale tdto jeding sa kond na vinohradnicko —
vindrskej, AKADEMICKEJ péde”.

Zastitu nad podujatim prijali: doc. Ing. Klaudia Halaszovd, PhD., rektorka SPU v Nitre a prof. Ing. Dusan
Igaz, PhD., dekan FZKI SPU v Nitre.

STATUT SUTAZE VINO SPU 2026
I. Organizator
Ustav zahradnictva, Fakulty zdhradnictva a krajinného inZinierstva Slovenskej polnohospodérskej
univerzity v Nitre, Tr. A. Hlinku 2, 949 76 Nitra.

Il. Miesta konania a terminy

28. aprila 2026

9:00 — 14.00 hod: odborna degustacia pod vedenim garanta doc. Ing. Stefana Ailera, PhD., v priestoroch
Ustavu zahradnictva, FZKI SPU v Nitre.

14. maja 2026

15.00 — 21.00 hod: Workshop a verejnd prehliadka sttainych vin v priestoroch Ustavu zdhradnictva,
Aredl SPU, vchod do arealu cez Botanicku ulicu, 949 01 Nitra. GPS vstupnej rampy su: 48.30457,
18.100169. GPS budovy UZ su: 48.302871, 18.100404

1ll. Program verejnej prehliadky sutaznych vin dria 14.5.2026

15.00 - 15.10 h: Prihovory vedenia SPU a FZKI.

15.15 - 16.00 h: Workshop na tému: ,"Technologické aspekty tvorby a hodnotenia uspeSného
vina, trendy vyvoja produktov z hrozna". Lektor: Ing. Michal Kumsta, Ph.D., expert v analytickom
a senzorickom hodnoteni vina. ZF MENDELU, Lednice na Moravé.

16.00 — 16.15 h: Diskusia

16.15 — 16.35 h: Odovzdavanie oceneni a predstavenie vitaznych vin zastupcami vyrobcov.

e Cena REKTORKY SPU NITRA za Sampidna v kategorii | — biele suché vina
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e Cena DEKANA FZKI SPU NITRA za najvy3Sie hodnotené vino vyrobené z hrozna zo slovenského novoslachtenca

e  Sampidni VINO SPU NITRA v kateg®rii II, IlI, IV

e Vitaz kategorie V

e Cena SAPV za najvyssie hodnotené vino z hrozna pochadzajliceho z izemia Nitrianskeho samospravneho kraja.

+» Podmienkou ziskania niektorého z vyssie uvedenych oceneni je zastupenie min. 10 vin v danej kategorii, min.
od piatich vyrobcov.

0d 16.35 h: Prezentacia sutaznych vin verejnosti spojend s verejnou degustaciou.

Vstupné pre ndvstevnikov verejnej degustacie je 10 €. V cene sU zahrnuté: pohar, tasticka, katalég a neobmedzend

degustdcia sutaznych vzoriek. Pre drZitelov karty ISIC je vstupné 5 €.

IV. Sutazné kategdrie vin

Kategéria |, biele suché vina: obsah zvyskového cukru 0-4 g/l, alebo aZ do 9 g/I, ak celkovy obsah kyselin
nie je o viac ako 2 g/l nizsi ako obsah cukru.

Kategoria Il, biele polosuché a polosladké vina: obsah zvyskového cukru 4 (9) g/l aZ 45 g/I.

Kategéria Ill, ruzové suché, polosuché a polosladké vina: obsah zvyskového cukru 0 az 45 g/I.

Kategdria IV, Cervené suché vina: obsah zvyskového cukru 0-4 g/l, alebo aZ do 9 g/l, ak celkovy obsah
kyselin nie je o viac ako 2 g/I niZzsi ako obsah cukru.

Kategéria V, prirodne sladké vina: bez rozdielu farby, obsah zvyskového cukru nad 45 g/I.

Slovenské novoslachtence: Vitazom sa stane a cenu dekana FZKI ziska najvyssie hodnotené vino zo

slovenského novoslachtenca, bez ohladu na kategdriu, farbu, rocnik a obsah zvyskového cukru.

V. Podmienky dodania sutaznych vzoriek
Do sutaze mozno prihlasit vina vyrobené v sulade s platnou vinohradnicko - vinarskou legislativou. Z kazdej
prihldsenej vzorky je potrebné dodat 3 flase s objemom 0,75 I; resp. v pripade mensieho balenia alternativu s

celkovym objemom min. 2,0 1.
Poplatok za ucéast kazdej vzorky na sutazi je 10 €. Poplatok sa hradi priamo pri doruceni vzorky alebo

bezhotovostne na Gcet ¢.: SK14 8180 0000 0070 0006 6327, variabilny symbol 504500.

Pri bezhotovostnej Uhrade uvedte prosim v pozndmke ndzov spoloc¢nosti. Vyplnena prihlaska, alebo registracia cez

portal www.Vinko.sk sluzia suasne ako objednavka prihlasovatela na uG€ast v sutaZi, na zaklade ktorej

vystavi organizator fakturu. V prihlasovacom poplatku je zahrnuty volny vstup na verejnu degustdciu pre jedného
zastupcu vyrobcu, pohar na degustaciu vina, tasticka a katalég.

VI. Hodnotenie

Pri hodnoteni vin pouZijeme elektronicky informacny systém VinkoPro.

Vina budud hodnotené 100 - bodovym systémom O.1.V a U.l.O.E. Vsetci ¢lenovia komisii su drZitelmi osvedcenia
posudzovatela vina a ich Géast v komisii je ¢estna.

Pre udelenie medaili s stanovené nasledovné bodové hodnoty:
80 - 83,99 Bronzovd medaila
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84 -87,99 Striebornd medaila

88-91,99 Zlata medaila

92 -100 Velka zlata medaila

Pre vina, ktoré ziskali v sutaZi ocenenie Sampion, velkd zlatd medaila, zlatad medaila, striebornd medaila, bude
mozZné zakupit samolepky s logom sutaZe.

VII. Dodanie sutaznych vzoriek a prihldsok
Vina prihlasujte prosim od 7.4. do 20.4.2026 bud’ prostrednictvom prilozenej prihlasky, alebo priamo cez

portal www.vinko.sk. Fyzicky (vzorka = 3 flase s objemom 0,75 1) je vzorky potrebné dorutit v termine

od 14.4.2026 do 21.4.2026 na nasledovné odberné miesta:

e Ustav zéhradnictva, FZKI SPU v Nitre, v ¢ase od 8:00 do 15:00 (Henrieta Budayova — 037/641 4229;
Ing. Eduard Pintér, PhD. - 037/641 4714).

e Pivnica pod Hradom, Podzamska 1, 949 01 Nitra, v ¢ase od 14:00 do 19:00, okrem nedele.

e Vindrstvo Dubovsky a Grancic, Zuby 293, 900 21 Svaty Jur, v pracovné dni v ¢ase od 8:00 do 12:00 a
od 13:00 do 16:30.

e Osobny odber organizdtorom priamo u vinara: 17. a 20.4.2026, prosime vyznacit tuto alternativu
v prihlaske.

Na vadu Ucast sa tedi organizaény vybor 17. ro¢nika sttaznej vystavy vin VINO SPU 2026 v zloZeni: doc. Ing. Stefan

Ailer, PhD., doc. Ing. Alena Andrejiovd, PhD., doc. Ing. Oleg Paulen, PhD., Ing. Eduard Pintér, PhD., Doc. Ing. Jan
Mezey, PhD., PhD., Ing. Jakub Mankovecky, PhD., Ing. Martin Janas, PhD., Henrieta Budayova.

Kontakt

Pre viac informacii ohfadom terminov a vloZzného kontaktujte
pisomne doc. Stefan Ailer — stefan.ailer@uniag.sk
telefonicky pani Henrietu Budayovd, tel.: +421 (37) 641 4229
mail: henrieta.budayova@uniag.sk

Vinko.sk = Visex pre vino.
e o s

RegionNitra mmmm

Organizované s podporou Nitrianskeho samosprdvneho kraja
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