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PROTOKOL O SKÚŠKE Č. 02 17/20/2026
Test Report No.

Zákazník, adresa I Customer; adress: Promitor s.r.o., Galanta
Predmet skúšania / Subject of 7‘estingL VÍnO
Identifikácia vzorky /Sample Identification:

Dátum prijatia vzorky / Sample Receipt Date: 17.02.2026
Vzorku odobral (N) / Sample taken (N)
Dátum vykonania analýzy / Date ofanalysis:

Výsledky! Results
AkreditáciaAnalýzy Výsledky Jednotky Použitá metóda U 1%] Accreditation

Analysis Results Units Method ofanalysis Uncertainty A/N

Objemový obsah alkoholu / 10,46 % obj. CIMAOIV-MA-AS312-Ol (LPP-2) 5 A
Alcoholic strength by volume

Relatívna hustota / Density 1,00358 .. CIMA OIVMAAS24II (LPP-I) 2 A
Prchavé kyseliny / Volati/e acidity 0,33 WI LPP6 (CIMA OIV-MA-AS313-02) 10 A
Celkové kyseliny / Total acidity 6,50 g/l CIMA 01 V-MA-AS3I3-0I (LPP-5) 4 A

Oxid siričitý vol‘ný / Free sulfur dioxide 45 mg/l LPP-4 (CIMA OIV-MA-A5323-04B) 5 A

Oxid siričitý celkový / Total sulfur dioxide 156 mg/I LPP-4 (CIMA OIV-MA-AS323-04B) 9 A
Celkové cukry LPP-15(CIMAOIV MA-AS3II-02 7 A(sacharóza, glukóza, fruktóza) / 23,01 g/l CIMA 01 V-MA-AS3 Il-OS)

Total sugar (sucrose . glucose, fructose)

NK EHS 2676-90 M12 4-CCelkový extrakt / Total dry extract 45,7 g/I CIMA 01 V-MA-AS2-03B (LPP 12) 9 A

NK EHS 2676-90 M12 4-CBezcukorný extrakt / Sugar-free extract 22,7 g/l CIMA OIV-MA-A52-038 (LPI‘ 12) 9 A

U — rozšfrená neistota (k 2) v °~‚ LPP Laboratórny pracovný postup, CIMA— Compendium of International Methods ofAnalysis
Výsledky analýzy Sa vzťahuju ku vzorkům tak, ako boli prijaté. Analytické skúšky boli vykonané v priestorocl‘i Laboratória Unimpex vo Svätom Jure. Tento protokol bol
vydaný v troch origináloch a može byť reprodukovatel‘ný len v celku, čiastočné výsledky sú reprodukovateľné len so súhlasom laboratória Unimpex Bratislava s.ro ‚

Podčiarknuté údaje dodal zákazník Laboratorium nezodpovedá za ich pravosť. Meradlá a meracie zariadenia použité na skušky boli kalibrované alebo overené v zmysle
platných metrologických prcdp‘sov. Počet strán: I I

Vyhotovil /Prepared by

e
Ing. Janka Šimuneková
analytik

Dátum / Date 20.02.2026

Preskúmal a schválil Checked andApproved by

In ateryna Tereshehuk
vettíúca laboratória

SNAS
Reg No 5191S-366

A — ak,editcvaná metoda
N — neakndito“a~ii mqtocla

Cabernet Sauvignon 2025, ružové, polosladké, LI 9/25, 19001,
Č. UKSÚP: V/2026/0274
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