
usrReoNV roNrnoLNV a sr65oeNY usrnv
porNoHospooARsrv v eRAlsnvr
MatU5kova 27, 833 16 Bratislava
Odbor laborat6rnych dinnosti

Skrj5obn6 laborat6rium anallTzy vina

Te L: 02/5 9880 2 6 6, E-m a i I : Da g ma r. Kove rova @ u ks u p. sk
akreditovand skti5ky
neakreditovan6 skriSky

PROTOKOL O SKUSKE 8.32212O20/SLAV

Upozornenie: Protokol oskrjike je moZn6 reprodukovat iba ako celok, diastoind reprodukcia protokolu o skriike je moind len spisomnr/m
sihlasomvedilceho skrliobn6holaborat6ria.VrisledkyskilSoksat}?kajiibavzoriekdorudenlichdolaborat6riazdkaznikomavztahujrisakuvzorkdm
vtakom stave, vakom boli prijat6. Laborat6rium nezodpovedd za fdzu odberu vzorky. Ski5obnd laborat6rium zodpovedd za vietky poskytovan6
informdcie, okrem informiicii dodanrich zdkaznikom, ktor6 m6iu mat vplyv na platnosf r4isledkov.
Vysvetfivky: * Nariadeniekomisie(EHS) i.2676/90, Compendiumof international methodsof analvsis-OlV

" tidaj dodanV zikaznikom

%1'
Schviilil: Ing. Dagmar Koverov6

veddca SLAV

ffiSNAS
Reg. No.016iS-356

N

v'(ftlaEokL/2

N5zov vzorky " Rizling vla5skri

akostn6 vino, odrodov6, biele
L -15, rodn fk : 2019 , d. vzorkv: 205412020

EvidenEn6 iislo vzorkv: 322/2020
Popis a stav vzorky " Hroznov6 vino

t x 0,75 L (sklenenii fl'aia)
Vrirobca/Subjekt ' ANGEL -WINES s.r.o., Brezovit 20,937 01 Zeliezovce

Ndzov a adresa zaddvatela,
kontaktn6 (daje (mait, tet.) ':

UfSUp Bratislava - Odbor vinohradnictva a vindrstva
Matd5kova 2t, 833 16 Bratislava

UEel anahizv' Certifikdcia vina
Ddtum a miesto odberu vzorkv':
D6tum prevzatia vzorky I v'ikonu skriSok: 26.02.2020 / !!.03.2020

Ukazovatel' Jednotka V'isledok Roziirend
neistota U
pri (k=2)

Pouiit6 met6da Ozn.

skriSky

Relativna hustota 0,99184 0,0001 * pyknometria A

Alkohol skutodnri % (v/v) 1? qq 0,18 * pyknometria A

Alkohol celkovli % (vlvl 13,10 vfpodet
Prchav6 kyseliny c/L 0,22 0,05 * odmern6 analVza A

Celkov6 kyseliny e/L 6,39 0,23 * potenciometrickii titrdcia A

Extra kt clL 22,7 0,5 * pyknometria, vlipodet A

Bezcukornri extrakt clL 20,8 L,7 * pyknometria, vripodet A

Cukor clL 1q 0,5 * odmernd analyza A

Celkov,i oxid siridit,i mg/L L20 3 * odmern6 analyza A

Vofnri oxid siriditri m8/L * odmernd analyza A

Kyselina sorbovd 'r,EIL * spektrofotometria A

Pretlak COz kPa * manometria A

Bielkoviny (tepeln,i test) e/hL 5pp/o Ldlsmv / LLl L Tepelnli test N

pH 5P P/oLe/SLAv I 12/ 1,Sta noven ie pH

muitov a vin
N

Gluk6za a fruktdza atl * enzymaticky A
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