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Protokol o 0338 / 2026

Zákazník*:
Matrica*: víno a vínne produkty
Druh vzorky*: víno s

DEVÍN LB1125 2025 V/2026/0448
Výrobca*:
Balenie:

celková analýza
17.03.2026 Vzorku odobral: Hájeková - ÚKSUP

Fyzikálno-chemické hodnotenie Výsledok
neistota U

Typ

Hustota pri 20 oC kg.m -3 996,2 0,1 A
Alkohol % obj. 11,86 0,30 A
Celkový extrakt g.l-1 30,9 0,7 STN 56 0216-9 A
Redukujúce cukry g.l-1 9,3 0,5 STN 560216 A
Bezcukorný extrakt g.l-1 21,6 0,5 STN 56 0216-9 A
Celkové kyseliny g.l-1 5,25 0,19 OIV-MA-AS313-01 A
Prchavé kyseliny g.l-1 0,61 0,06 OIV-MA-AS313-02 A

mg.l-1 28 3 STN 560216 A
mg.l-1 97 7 STN 560216 A

Kyselina sorbová mg.l-1 <20 - OIV-MA-AS313-14A A
Pretlak CO2 kPa/20°C - - OIV-MA-AS314-02 A
SO2  mg.l-1 - - N
Tepelný test g/hl - - N
pH - - - pH meter N

Vysvetlivky: -MA-AS312-01A, STN 560216 4)
     -MA-AS2-01A, STN 560216 3)
     *- údaj poskytnutý zákazníkom
    D 
    

vzorkám v takom stave, v
informácií dodaných zákazníkom.
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