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V. rocnik Vienale TopolCianky 2013
damska odborna degustacia




Viendle TopolCianky je unikdtny projekt pod zdstitou vindrstva Chdteau TopolCianky, pri ktorom
hodnotenie vina maju v rukdch vylucne Zeny. UZ piaty rok sa stretnu degustdtorky v historickych priestoroch
Zamku v TopolCiankach, aby vybrali to najlepsie z 12 kategdrii hodnotenych vin. V tomto roku sme kategorie
obohatili o slovenské modré novoslachtence, ktoré budu hodnotené v jednej kategodrii. Odborna degustdcia sa
uskutocni 26. 3. 2012. Oficidlne vysledky sutaZe budu vyhldsené 1.mdja na verejnej ochutndvke zucastnenych
vin v priestoroch Zamku TopolCianky, kde prebehne aj odovzddvanie cien. Uverejnené budu aj na webstrdnkach
organizdtora www.chateautopolcianky.sk, ako aj na oficidlnej webstrdnke sutaZe www.vienaletopolcianky.sk
(www.vienale.sk) Vitazné vina méZu byt oznacené origindlnymi samolepkami platnych medaili; podpori sa tym
atraktivita vyberu ocenenych vin u sommelierov a koncovych zdkaznikov.

Nechajte vyniknut jedinecnost Vasich vin v spojitosti s neZznym pohlavim...
Fakty o Viendle Topol¢ianky:

* \V roku 2012 bolo prihlasenych viac ako 250 vzoriek vin od 54 producentov.

e Odbornost a nezaujatost garantuje medzinarodna komisia zloZend z enologiciek, zastupkyn kontrolnych
organov, obchodni¢ok, sommelierok a novinarok, ako aj samotny fakt, Ze organizator vylucil hodnotenie
svojich vin.

¢ Viendle Topol'¢ianky 2013 je nominac¢nou vystavou na Narodny salén vin SR 2013.

e V roku 2012 sa zucastnilo verejnej degustacie, kde boli prezentované vyherné vzorky viac ako 1000
zdujemcov, ktori si zakupili vinne pasy a dostali kataldg vysledkov sutaZe v tlaéovej podobe.

¢ Navstevnost na 1. Mdja, kedy je v Topol¢iankach Der otvorenych dveri, pravidelne dosahuje viac ako
10.000 ludi, ktori pridu do priameho styku s Vienale Topol¢ianky.

Statut

Do sutaZe vin Vienale Topol¢ianky 2013 méZu byt zaradené vina v nasledujucich kategdriach:

la Miller Thurgau - suché  2.a Alibernet - suché 3.a RuZové vina - suché

1.b Rizling Rynsky - suché 2.b Frankovka mudra - suché 3.b RuZové vina - polosladké
l.c Ryzling Vlassky - suché 2.c Svatovavrinecké - suché

1d Rulandské biele - suché  2.d Slovensky novoslachtenec

le Tramin ¢erveny — suché (Dunaj, Viéh, Hron,

1.f Veltlinske zelené — suché Rimava, Nitria, Rosa,

Rudava, Torysa)

Za suché sa povaZuju vina s obsahom zbytkového cukru do 4g/l, alebo s max. o 2 g/l vy38im ako obsah
celkovych kyselin. Za polosuché sa povaZuju vina s obsahom zbytkového cukru v rozmedzi 4 — 12 g/I. Medzi
ruzové vina sa mozu zaradit vietky vina vyrobené z modrych odréd, alebo ich kupézou.

Z kazdej prihlasenej vzorky je potrebné dodat 6 ks flia§ o objeme 0,75 1/0,5 1.
Kazda flasa musi byt oznaéena:

e Odrodou (pripadne nazvom vina) ®  nazov a adresa vyrobcu
e  zatriedenie (privlastok) e (islo vyrobnej davky
e rocnik

SutaZiaci sa zavdzuje poskytnut organizatorovi dohodnuté mnoZstvo oceneného vina (maximélne 18 flias)
s 50 percentnou zlavou za Ucelom prezentdcie - verejnej degustacie.
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Prihlagka musi byt riadne vyplnena, ako prilohu priloZit doklad o zaplateni G¢astnickeho poplatku.

Neoznaéenie vzorky vyrobnou davkou méze spdsobit stratu nominacie vina do Narodného salénu vin SR.
Dodané vzorky sa stavaju majetkom organizatora.
Prihlasenie do sutaZe bude povaZované za splnené uhradenim poplatku vo vyske:

10,- € s DPH za vzorku.

Prislu$ni sumu uhradit:
¢ bankovym prevodom na ucet &islo 684 216 573 / 7500 CSOB Nitra,
ako variabilny symbol uviest vase IO
e  priplatbe zo zahranicia IBAN: SK 02 7500 0000 0006 8421 6573 / SWIFT: CEKOSKBX,
. alebo v hotovosti pri odovzdavani vzoriek (plati iba pri odovzdani vzoriek u organizatora)
e cena samolepky medaile 0,033,- € / kus

Po zaplateni Vdm bude dodatocne zaslana faktura.

Sposob hodnotenia:

Vina budd hodnotené 100 bodovym systémom medzindrodnej unie enolégov (O.1.V./U.1.E.).

Kazda vzorka bude hodnotena anonymne s eliminaciou krajnych hodnot. Rozhodujucim vysledkom je

priemer z hodnoteni po elimindcii. Z kazdej odrody bude vyhlaseny vitaz (Sampidn).

Udel'ovanie medaili:

Velka zlata 92 - 100 bodov

Zlata 88 — 91,99 bodov
Strieborna 84 — 87,99 bodov
Bronzova 80 — 83,99 bodov

V sulade s odporucanim O.L.V. bude z celkového poctu prihlasenych vin udelenych max. 30% medaili.

Vzorky méZzu byt na névrh predsedu komisie dané na rozbor.
V pripade, Ze rozbor potvrdi nedodrzanie podmienok bude vino zo sutaZze vyradené.

Termin a miesto dodania vzoriek:

Vindrske zavody Topolc€ianky s.r.o., Cintorinska 31, 951 93 Topol¢ianky

pocas pracovnych dni 11. 3. —20. 3. 2013 v ¢ase od 7,30 do 15,00 hod.

Villa Vino Raca, a.s., Andreja Hlinku 2, 831 06 Bratislava - MVDr. Liskova (+421 918 880 301)
pocas pracovnych dni 11. 3. —15. 3. 2013 v ¢ase od 7,30 do 15,00 hod.

Vinny DGm s.r.o., Na Fala¥ikdch 1040/5, 696 81 Bzenec — Dusan Cernoch (+421 724 334 888)
pocas pracovnych dni 11. 3. —15. 3. 2013 v ¢ase od 7,30 do 15,00 hod.

Organizacny tim:

Prezident: Milan Waldner, Predseda org. vyboru: Mdria Lumnitzerovd

Predseda hodnotiacich komisii: Gabriela Vojtekova, Garant za Nar. salon vin: Andrea Hrabinska

Odborny garant: Karol KriZ

Clenovia: Milos Sevcik, Tibor Ferner, Peter Porubsky, Ludmila Kukuckovd, Adam Zilik, Martin Klinec, Jozef Zdhorsky



