Statut
5. ro¢niku Galerie rulandskych vin Ceské republiky 2011 v Kyjové.

1. Poradatel soutéze
Tato prehlidka je organizovana Cechem kyjovskych vinatfii ve spolupraci s méstem Kyjov,
pod zastitou starosty mésta Kyjova Mgr. Frantiska Lukla.

2. Urceni soutéze
Soutéz je oteviena pro tichd vina odridy Rulandské bilé, Rulandské Sedé a Rulandské
modré.

3. MnoZstvi vina a poplatek

Soutézici poskytne 3 lahve objemu 0,75 1 (vptfipadé menSiho objemu 4 lahve)
do vlastnictvi organizétora pro potieby senzorického posouzeni. Vystavovatel jehoZ vzorek
ziska ocenéni ,,.Sampion odridy*“ a ,,Sampion Galerie rulandskych vin* se zavazuje, Ze pro
ucely vystavy proda potadateli 3 lahve za 100.- K¢&/1 ks.

Soutézici mize piedlozit vina, kterd jsou urcena pro komercni tcely, ale i vina, ktera jsou
pouze predmétem  vystavnictvi, sout¢éz neni limitovdna mnoZzstvim  vina
ve vlastnictvi vyrobce.

4. Oznaceni vzorki
Kazda lahev vzorku musi byt vystavovatelem oznacena:
- jménem a adresou vystavovatele
- nézvem vina
- ro¢nikem
- ptivlastkem nebo dosazenou cukernatosti pti sbéru hroznti

5. Dodani vzorku
Sbhérna mista
- kancelai CZS, Komenského 548, Kyjov dne 29.7. a 2. 8. od 8 — 17 hodin
- Kyjovska vinotéka, Svatoborska 26, Kyjov od 28. 7. do 2. 8. od 13 — 17 hodin
- Vino Blatel, a. s. Blatnice pod Svat. Antoninkem dne 29 7.a 1. 8. 5. od 10 — 15 h.
- Ing. Uher, Hlavni 49, Moravska Nova Ves dne 29. 7. a 1. 8. od 10 — 17 hodin,
telefonni kontakt 774 690 423
- Mendelova zem. universita Lednice, Ing. Babikova dne 28. 7. a 29. 7. od 8-15 h.
- FrantiSek a Hana Madlovi, Velké Bilovice dne 29. 7. a 1. 8. od 8 — 15 hodin
- Ing. Jarec Frantisek, Havlickova 11/12 LanZzhot, tel: 602779256; dne 29.7. a 1. 8.
- Rasica Jifi, Buchlovice 301, tel: 737285111 dne 29. 7. a 1. 8.
pro Slovensko:
- Milos Matus, Detvianska 33, Bratislava-Raca ve dnech 28. — 30.7. (905 202 818)
- Borik vino, Jilemnického 2A, Pezinok, ve dnech 28. — 30.7. (905 525 759)

6. Termin a misto hodnoceni
Hodnoceni vin probéhne 6. srpna 2011 v 10 hodin v prostorach Klvanova gymnazia
v Kyjové.

7. Hodnotici komise.
Cleny komise jmenuje organizator z fad vinaiti i odborné vefejnosti. Piedpokladem uéasti
vV komisi jsou pfiméfené zkuSenosti s hodnocenim vin. Nevhodné a neslusné chovani ¢i
zjevna podnapilost degustatora miize byt divodem k nepfipusténi k hodnoceni, poptipadé
k vylou¢eni z hodnoceni. Komise jsou péticlenné. Hodnoceni kazdé komise fidi piedseda.
Clenové komise musi mit platné senzorické zkousky SZPI, nebo degustatorské zkousky



podle evropskych norem ISO a DIN. Hodnoceni piedsedy se zapocitava do celkového

v v

zbyvajicich hodnoceni v komisi.

8. Predseda degusta¢niho vyboru.
Komise pracuji pod dohledem predsedy degustacniho vyboru, kterého urcil Cech
kyjovskych vinaiti a ktery nehodnoti. Odborny vedouci hodnoceni tesi pfipadné spory a
nejasnosti vzniklé pii hodnoceni. Dohlizi na dodrzovani statutu a nestrannosti.

9. Podminky hodnoceni

- mistnost svétla, dobie vétratelnd o teploté 18 — 22° C, zajisténa proti vn&j$im vlivim,;

- degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.1.V.;

- upfedklddanych vzorkli bude zajiSténa anonymita,

- poradi jednotlivych vzorkl odpovida pravidlim hodnoceni;

- teplota piedkladanych vzorki bude 10 — 12 °C u RM 16 - 18 °C;

- degustator ma k dispozici seznam piedkladanych vzorkt s uvedenim eviden¢niho
Cisla vzorku, ro¢niku a odridy;

- degustator vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hodnotici listek. Listky, které
pro piipadné podezieni na mozné nesrovnalosti pfi hodnoceni, budou archivovany
po dobu 3 let;

- komise pracuje v dob¢ od 10 do 12 hodin a od 14 do 16 hodin pfipadné prestavky
urci predseda degusta¢niho vyboru.

10. Hodnotici systém
Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym
systémem mezinarodni unie enologt.

11. Udélovani jednotlivych ocenéni

- Sampiénem ,,Galerie rulandskych vin“ se stane vino, které ziskalo nejvice bod.
V piipadé vice vin se stejnym poc¢tem bodi, bude potfadatelem vybran pouze jeden
Sampidn. Totéz plati o Sampidnech jednotlivych odrad.

- Vina ohodnocena v rozmezi 80 bodu a vice obdrzi zlatou medaili, maximalni pocet
ud€lenych zlatych medaili je vSak 20% zcelkového poctu vin v jednotlivych
odrudach, to znamena, Ze bodové hodnoceni pro udéleni zlaté medaile se muze podle
tohoto pravidla zménit.

- Ostatni hodnocena vina budou uvedena v katalogu vcetné vysledného hodnoceni
degustacni komise.

12. Diplomy a ceny

- Diplom obdrzi vina, ktera ziskala zlatou medaili.

- Sampion 5. ro¢niku Galerie rulandskych vin v CR, nejvyse hodnocené vino bez
rozdilu odridy, obdrzi Cenu starosty mésta Kyjova

- Cenu Cechu kyjovskych vinafa obdrZi nejvySe hodnocené Rulandské bilé

- Cenu Vinaiského spolku pii CZS v Kyjové obdrZi nejvyse hodnocené Rulandské
modré

- Cenu Kyjovské vinotéky, Svatoborska 26, obdrzi nejvyse hodnocené Rulandské
Sedé

-V pripadé prihlaSeni minimalné 30-ti vzorki cuvée a rosé, bude i u téchto vin
vyhla3en $ampion a udélena cena.

- vino miZe obdrZet jen jednu mimoiadnou cenu

13. Vystava
Veiejna vystava se kona 13. srpna 2011 ve sportovni hale Stiedni zdravotni $koly
v Kyjové ve 12 hodin. V 17 hodin bude vyhlaseni vitézi, piredani cen a diplomi.



